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DESCRIPTION DE L'APPAREIL (FIG 1

VTAREEIOMMONMN®>

Poignée supérieure

Bloc moteur

Capteur de trop plein

Connecteur du bloc moteur

Connecteur du bol

Poignée latérale

Indication niveau MAX - MIN a lintérieur du bol
Fiche du cordon d'alimentation

Bol

Cordon d'alimentation

Couteau 4 lames

Tableau de commande

P1 Programme soupe veloutée

P2 Programme soupe avec morceaux
P3 Programme compote

P4 Programme auto nettoyage

P5 Programme mixage

P6 Voyant de maintien au chaud

P7 Lancement ou arrét des programmes

@



@ UTILISATION DE L’APPAREIL

e Nettoyez l'appareil avant la premiére utilisation comme indiqué dans le
paragraphe nettoyage.

e Votre appareil possede 5 programmes automatiques pilotés depuis le tableau de
commande (P).

Température| Temps
(Max) préparation

)W P1 - Soupe Veloutée ° . 5 fois 20s ON -
@ (texture fine) 100%C 23 min 10s OFF

m P2 - Soupe avec
@& morceaux (texture 100°C 25 min Pas de mixage
= avec morceaux)

2x 3s / 5s OFF
2x 10s / 5s OFF

. 6 Fois 155 ON
@ P4 - Auto nettoyage Chauffe 3 min 155 OFF

5 fois 25s ON -
15s OFF

Mixage

P3 -Compote 100° C 20 min

Pas de

chauffe 4 min

P5 - Mixage

MISE EN SERVICE

e Maintenez le bol par la poignée latérale avec une main et retirez le bloc moteur
a l'aide de la poignée supérieure avec l'autre main (fig 1).
e Mettez les ingrédients dans le bol (fig 2).
Conseils :
- Mettre toujours en premier les légumes et ensuite les autres ingrédients
(riz, viande).
- Couper les ingrédients en cubes de 2 cm.
- Décongeler les ingrédients avant de les mettre dans le bol.
e Ajoutez ensuite de l'eau en respectant impérativement les niveaux MAX et MIN
du bol (fig 3) pour les programmes P1 et P2. Pour le programme P3 vous pouvez
mettre jusqu’a 800 gr de fruits maximum avec 150 ml de liqguide minimum.



® Remuez le liquide et les ingrédients (fig 4).

® Repositionnez le bloc moteur sur le bol en vous assurant que les deux connecteurs
(repéres D et E) soient bien alignés (fig 5).

® Insérez la fiche du cordon sur la poignée du bol et branchez le cordon sur
l'alimentation (fig 6).

e L'ensemble des fonctions clignotent.

MISE EN ROUTE DES PROGRAMMES

® Sélectionnez le programme souhaité en appuyant sur la touche correspondante
(fig 7). Seul le programme choisi clignote.
® Appuyez sur la touche start pour lancer le programme. L'appareil émet un signal
sonore, la touche start et celle du programme choisi restent éclairées jusqu'a la
fin du programme (fig 8).
® Une fois le programme terminé, l'appareil émet un signal sonore. Aprés les
programmes P1, P2 et P3, 'appareil passe automatiquement en mode maintien
au chaud pendant 40 min et son voyant s'allume (fig 9).
Remarques : vous pouvez arréter le programme a tout moment en appuyant de
nouveau sur la touche start/stop.
En cas d'interruption du cycle d'une recette en appuyant sur le bouton
start/stop ou par l'ouverture du bloc moteur, il faudra recommencer la
préparation et attendre 20 min de refroidissement de l'appareil pour
relancer le cycle de programmation.
® Débranchez le cordon de la prise secteur et retirez-le ensuite du bol.
® Maintenez le bol a l'aide de la poignée latérale avec une main et retirez le bloc
moteur a 'aide de la poignée supérieure avec lautre main (fig 1).
® Vous pouvez maintenant verser la soupe, le smoothie ou la compote dans un
récipient.
Conseil: Si vous voulez une soupe encore plus lisse, vous pouvez sélectionner
ensuite le programme mixage (P5) pour affiner votre préparation.

Pour faire connaissance avec votre machine nous vous suggérons d'essayer les
recettes du livret recettes.

NETTOYAGE DE L'APPAREIL

e Avant la premiére utilisation, faire un cycle de lavage pour nettoyer l'appareil
comme indiqué ci-dessous :
- Ouvrez l'appareil (fig 1) et remplissez le bol avec 1.2 |. d'eau chaude du
robinet (jusqu'au niveau MAX) (fig 3).
- Refermez l'appareil (fig 5) et branchez-le (fig 6).
- Sélectionnez le programme auto nettoyage (P4) puis lancez-le en appuyant
sur la touche start/stop (fig 10).
- Au signal sonore vous indiquant la fin du programme, ouvrez l'appareil
(fig 1), videz l'eau et rincez l'intérieur du bol (fig 11).
® |'appareil ne doit pas étre immergé. Ne passez pas le bloc moteur (B) et le bol

(T) sous l'eau courante.

a



e Si nécessaire, une fois l'appareil refroidi, passez les lames sous le robinet (fig
12) et finissez de nettoyer l'intérieur du bol et du bloc moteur avec une éponge
humide.

e Si des salissures persistent, dans le bol, laissez tremper pendant plusieurs heures
avec de l'eau additionnée de liquide vaisselle et enlevez ensuite les résidus avec
une éponge abrasive.

e Rincez ensuite le bol.

* Prenez des précautions lorsque vous retirez le bloc moteur (B) et lors du
nettoyage des lames qui sont coupantes.

® Pour nettoyer l'extérieur du bloc moteur (B) et les parois du bol (I), utilisez un
chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

® Ne pas mettre de liquide vaisselle dans le bol pendant le programme easy cleaning
(risque de débordement durant le cycle de nettoyage).

e |'appareil n'est pas prévu pour étre nettoyé dans un lave vaiselle.

e ASTUCE : Certains aliments peuvent tacher la cuve de votre appareil. Ceci ne
présente aucun danger pour votre appareil ni pour votre santé. Pour enlever
les taches, mettez de l'eau dans la cuve de lappareil additionnée d'un peu de
produit habituellement utilisé pour votre lave vaisselle (1 pastille, liquide,
poudre). Laissez tremper une nuit. Puis, frottez légérement a laide d" une
éponge, les taches disparaissent.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
Branchez lappareil sur une
prise. Assurez-vous que le

L'appareil ne La prise n'est pas cordon d’alimentation est
fonctionne pas branchée P
correctement inséré dans la
poignée latérale et prise réseau. |
Retirez une partie des
ingrédients.
Le bloc moteur (B) Vérifiez que le contenu ne

L'appareil ne

fonctionne pas n‘est pas correctement |dépasse pas le niveau MAX et

positionné ou verrouillé |assurez-vous que les ingrédients
sont répartis uniformément au
fond du bol

Placez lappareil sur une

L'appareil n'est pas posé
sur une surface plane,

Z;l:;as?i?/:: l'appareil n’est pas stable surface plane
Volume d’ingrédients Réduisez la quantité
trop important d'ingrédients traités

Capteur de trop plein (C)
Fuite par le haut encrassé

du bol Volume d'ingrédients Réduisez la  quantité
trop important d'ingrédients traités

Nettoyer le capteur (C)




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Préparations mal
mixées

Morceaux d’aliments trop
gros ou trop durs

Réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités

Arrét du moteur par la
protection surcharge
moteur

Laissez refroidir au minimum
20 minutes votre produit
et réduisez la taille ou la
quantité d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide

L'appareil fait

s . . Laisser sécher lappareil
disjoncter Appareil ayant pris

l'installation Uhumidité pendant 24H —avant de le
. . rebrancher .

électrique

Votre appareil
bipe en continu
et toutes les LED
clignotent

Capteur de trop plein
encrassé (C)

Votre appareil est équipé
d'un détecteur de niveau (C)

Nettoyer le capteur (C)
Réduisez la  quantité
dingrédients

Cuisson mal
réalisée ou prise au
fond du bol

Volume d‘ingrédients trop
important

Ne dépassez pas le niveau maxi
(fig 3) pour les ingrédients

Vous n‘avez  pas
sélectionné le bon
programme

Recommencer la recette
avec la bonne sélection du
programme

Pas assez ou trop de
liquide

Vérifiez bien que le liquide se
trouve entre le niveau MIN et
MAX pour P1 et P2 (fig 3).
Pour P3 prévoir du liquide
entre 150 ml et 300mL.

Mauvaise homogénéisation
des ingrédients

Remuez le liquide et les
ingrédients (fig 4)

Vous avez fait chauffer
du lait

L'appareil a soupe n’est pas
approprié pour faire chauffer
du lait.

@



~__» Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
w Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

RECYCLAGE

Elimination des matériaux d’emballage et de l'appareil
L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour
lenvironnement, pouvant étre jetés conformément aux dispositions de
% recyclage en vigueur.

Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner auprés du service
approprié de votre commune.

e Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :
Participons a la protection de l'environnement !
®Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

mmmm > Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.

La directive Européenne 2012/19/UE sur les Déchets des Equipements Electriques
et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers usagés ne soient pas
jetés dans le flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés doivent
8tres collectés séparément afin d'optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire limpact sur la santé humaine et
'environnement.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG 1

A Top handle

Motor unit

Overflow sensor
Motor unit connector
Jug connector

Side handle

MAX level - MIN level on the inside of the jug
Socket for power cord
Jug

Power cord
Four-point blade
Control panel

P1 Creamed soup

P2 Soup with pieces
P3 Compote

P4 Easy Clean

P5 Blending

P6 Keep warm

P7 Start/stop

TR IoOMMoONW



USING YOUR APPLIANCE

e (lean the appliance before the first use, as indicated in the cleaning section.
——_ Your appliance has 5 automatic settings which can be chosen from the control
w panel (P).

Temperature | Preparation
(Max) time

ol P1 - Creamed soup . 5 times 20 secs
<) 100°C 23 min ON - 10 secs
(creamy texture) OFF
®

P2 - Soup with pieces
W (coarser texture

Blending

with some small 100°C 25 min No blending
= bits)
2x3secs/5
P3 - Compote o . secs OFF 2 x 10
(stewed fruit) 100% € 20 min secs / 5 secs
OFF
6 times 15 secs
P4 - Easy Clean Heat up 3 min ON - 15 secs
OFF
5 times 25 secs
P5 - Blending No heating 4 min ON - 15 secs

OFF

e Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
e Put the ingredients into the jug (fig 2).
Tips:
- Defrost the the ingredients before putting them in the jug.
- Cut the ingredients into 2cm pieces.
- Always put the vegetables in first, followed by the other ingredients (rice,
meat).
® Then add the water, ensuring that you respect the MIN and MAX levels marked
on the jug (fig 3) for settings P1 and P2. For the P3 setting, you can add up to

i2)



800g of fruit as a maximum, using a minimum of 150ml liquid.

o Stir the liquid and ingredients together manually (fig 4).

e Place the motor unit back on the top of the jug, ensuring that the two connection
points (parts D and E) fit together properly (fig 5).

® Plug one end of the power cord into the side handle and connect the other end
to the mains socket (fig 6).

e All the settings on the control panel will flash.

USING THE SETTINGS

e Choose your preferred setting by pressing the corresponding button (fig 7). Only
the chosen setting will flash.
 Press the start button to start the programme. The appliance will beep, and the start
button and chosen setting will stay lit up until the programme has finished (fig 8).
® Once the programme has finished, the appliance will beep again. After settings
P1, P2 and P3, the appliance will automatically switch to keep-warm mode for
40 minutes and the button will light up (fig 9).
Note: You can stop the programme at any time by pressing the start/stop button
again.
If a soup-making cycle is interrupted by pressing the start/stop button or by
opening the motor unit, preparation should be restarted and you should wait
20 mins for the appliance to cool down, before restarting the programme.
® Unplug the cord from the mains socket, and then remove the jug.
® Hold the side handle of the jug with one hand and remove the motor unit by
pulling up the top handle with the other hand (fig 1).
® You can now pour the soup, smoothie or compote into a container.
Tip: For a smoother soup, you can then press the blend setting (P5) to give it
a creamy texture.

To familiarise yourself with the appliance, we suggest you try out one of the
recipes from the recipe booklet.

CLEANING YOUR APPLIANCE

© Before first use or to clean the appliance as indicated below:
- Open the appliance (fig 1) and fill the jug with 1.2 L of hot water from the
tap (up to the MAX level) (fig 3). Do not add washing-up liquid to the jug.
- Put the top back on (fig 5) and plug it in (fig 6).
- Press the P4 Easy cleaning button (fig 10).
- When you hear the beep indicating the programme has finished, open the
appliance (fig 1), empty the water and rinse inside the jug (fig 11).
® Do not immerse the appliance in water. Do not place the motor unit (B) or the
jug (I) under running water.
e If necessary, once the appliance has cooled down, wash the blade under the tap

o
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(fig 12) and finish by cleaning the inside of the jug and the motor unit with a
damp sponge.

e If there are still stains on the inside of the jug, leave it to soak for a few hours
in hot soapy water, then remove the residue with a plastic scourer.

e Rinse the bowl.

e Be careful when you remove the motor unit (B) and when cleaning the blade,
which is extremely sharp.

e To clean the outside of the motor unit (B) and the walls of the jug (I), use a
damp cloth. Dry carefully.

® Do not put washing-up liquid in the jug while the easy-cleaning programme is
running (risk of overflowing during the cleaning cycle).

® The appliance is not designed to be cleaned in a dishwasher.

e TIP: Some foods may stain the bowl of your appliance. This poses no risk
whatsoever to your appliance or to your health. To remove stains, add some
water mixed with a small amount of cleaning product intended for use in your
dishwasher (e.g. a tablet, liquid, powder) to the bowl of your appliance. Leave
overnight to soak. Then, gently scrub with a sponge and the stains will disappear.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESN'T WORK

PROBLEMS

CAUSES SOLUTIONS

Plug your appliance into a
power socket. Ensure that the
power cord is correctly inserted

into the socket on the side

The plug is not
connected or switched
on at the mains power

. socket. handle and mains socket
The appliance does Remove some of the
not work. ingredients.

The motor unit (B) is
not correctly positioned
or locked in.

Check that the contents to not
exceed the MAX level and ensure
that the ingredients are spread
evenly over the base of the jug. |

Place your appliance on a
stable,flat heat-resistant,
clean, and dry surface.

The appliance has not
been placed on a flat

e . surface; the appliance is
Excessive vibrations

not stable.
Volume of ingredients is [Reduce the quantity of
too high. ingredients processed.
Sl\:)erﬂ:(;/vusensor (s Clean sensor (C).

Leak at the top of gged up-

the jug. Volume of ingredients is |Reduce the quantity of

too high.

ingredients processed.

o



PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

Poorly-mixed
preparations.

Pieces of food are too
large or too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

Stop the motor using
the motor overload
protector.

Leave your product to cool
down for at least 20 minutes
and reduce the size or quantity
of ingredients processed.

Add liquid.

The appliance has
cut the electricity
supply.

Appliance is damp.

Leave the appliance to dry
for 24 hrs before trying to
connect again.

Your appliance
continually beeps
and all the LEDs are
flashing.

Fouled up overflow sensor
(©

Your appliance s
equipped with a level
sensor (C).

Clean the sensor (C)
Reduce the quantity of
ingredients.

The food is not
properly cooked or
something is caught
at the base of the

jug.

Volume of ingredients
is too great.

Do not exceed the maximum
level (fig 3) of ingredients.

You have not selected
the right programme.

Start again, choosing the
right programme.

Not enough or too
much liquid.

Check that the liquid is
between the MIN and MAX
levels for settings P1 and P2
(fig 3).

For P3, ensure there is
between 150ml and 300ml of

liquid.
. Stir  the liquid and
Ingredients not blended ingredients together

properly.

manually (fig 4).

You have used the
appliance to heat up
milk.

The soup-maker is not
appropriately-designed to
do this.




My appliance still does not work
Go to an authorised service centre (see list in the service booklet).

Hﬂ RECYCLING

e Disposal of the appliance and its packaging materials
@ The packaging exclusively contains materials that are not dangerous
to the environment, which can be disposed of in accordance with the
%& recycling regulations in force in your area.

e Expired electronic or electric products:

Think of the environment!
®Your appliance contains valuable materials which can be recovered or

recycled.
mmmm <leave it at a local waste collection point for it to be processed.

Directive 2012/19/EU on waste electrical and electronic equipment (WEEE)
stipulates that used household appliances must not be disposed of in normal
unsorted municipal waste. Used appliances must be collected separately to increase
the re-use and recycling rate of the materials they are made from and to reduce the
impact on the environment and human health.



BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB 1

A
B
C
D
E
F
G
H
I

J

K
P

Oberer Griff

Motorblock

Uberlaufsensor

Anschluss Motorblock

Anschluss Behilter

Seitlicher Griff

Anzeige Bereich MAX - MIN im Inneren des Behilters
Stecker des Netzkabels

Behilter

Netzkabel

Messer mit 4 Klingen

Bedienfeld

P1 Programm Cremesuppe

P2 Programm Suppe mit Stiickchen

P3 Programm Kompott

P4 Programm Automatische Reinigung
P5 Programm Mixvorgang

P6 Leuchte Warmhaltefunktion

P7 Start oder Stopp der Programme

e
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GEBRAUCH DES GERATES

® Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten Inbetriebnahme wie im Abschnitt
“Reinigung” beschrieben.

e Thr Gerat verfiigt tiber 5 automatische Programme, die iiber das Bedienfeld (P)
gesteuert werden.

Temperatur | Zuberei- Mixvoraan
(Max) tungszeit gang
[ P1 - Cremesuppe o . 5 mal 20 s ON -
(feine Textur) 100°C 23 min 10 s OFF
P2 - Suppe mit
W kleinen Stiickchen o . Kein
) gTexEuLmi)t 100°C 25 min Mixvorgang
= tlickchen
= . ) 2x3s/5s
o))} P3 —Kompott 100 20 min 2x10s/5
-0 P3 -K C OFF
o s OFF
P4 - Automatische Damof 3 min 6 mal 15 s ON -
Reinigung P 15 s OFF
. . . 5 mal 25 s ON -
P5 - Mixvorgang Kein Dampf 4 min 15 s OFF

INBETRIEBNAHME

® Halten Sie das Gerat mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
® Fiillen Sie die Zutaten in den Behdlter (Abb 2).
Tipps:
- Geben Sie immer zuerst das Gemiise und anschlieBend die anderen Zutaten
(Reis, Fleisch) in den Behalter.
- Schneiden Sie die Zutaten in 2 cm breite Wiirfel.
- Tauen Sie die Zutaten auf, bevor Sie diese in den Behdlter geben.
e Geben Sie anschlieBend Wasser hinzu und beachten Sie dabei die Bereiche MAX
und MIN am Behilter (Abb 3) fiir die Programme P1 und P2. Fiir Programm P3



kénnen Sie bis maximal 800 g Friichte mit mindestens 150 ml Fliissigkeit einfiillen.

o Riihren Sie die Fliissigkeit und die Zutaten gut um (Abb 4).

e Positionieren Sie den Motorblock wieder im Behalter und vergewissern Sie sich
dabei, dass die beiden Anschliisse (Kennzeichnung D und E) ordnungsgemaR
angeschlossen sind (Abb 5).

o Stecken Sie den Netzstecker am Griff des Gerdtes ein und schlieRen Sie das Kabel
am Netz an (Abb 6).

o Samtliche Programtasten auf dem Bedienfeld Blinken.

EINSTELLUNG DER PROGRAMME

e Wéhlen Sie das gewiinschte Programm, indem Sie auf die entsprechende
Auswabhltaste driicken (Abb 7). Nur das gewdhlte Programm blinkt.
® Driicken Sie die Taste ,Start”, um das Programm zu starten. Das Gerdt gibt ein
akustisches Signal aus, die Taste “Start” und die des gewahlten Programmes
leuchten solange, bis das Programm beendet ist (Abb 8).
® Sobald das Programm beendet ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal aus. Nach
den Programmen P1, P2 und P3 stellt sich das Gerat automatisch in das Programm
“Warmhalten” fiir 40 Minuten und die entsprechende Leuchte geht an (Abb 9).
Anmerkungen: Sie konnen das Programm jederzeit beenden, indem Sie erneut auf
die Taste Start/Stopp driicken.
Wenn ein Vorgang durch Driicken der Taste Start/Stopp oder durch
Offnen des Motorblocks unterbrochen wird, muss die Vorbereitung
erneut gestartet und 20 Minuten gewartet werden, bis das Gerdt
abgekiihlt ist, um das Programm erneut zu starten.
e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und anschlieRend aus dem Gerét.
® Halten Sie das Gerdt mit einer Hand am seitlichen Griff und ziehen Sie mit der
anderen Hand mithilfe des oberen Griffes den Motorblock heraus (Abb. 1).
 Sie konnen jetzt die Suppe, den Smoothie oder das Kompott in eine Schale geben.
Tipp: Wenn Sie eine noch feinere Suppe wiinschen, konnen Sie anschlieRend das
Programm Mixvorgang (P5) wahlen, um Ihre Zubereitung zu verfeinern.

Um sich mit Ihrem Gerat vertraut zu machen, empfehlen wir Ihnen, die Rezepte aus
dem Rezeptbuch zu probieren.

REINIGUNG DES GERATES

e Fiihren Sie vor der ersten Verwendung einen Reinigungsvorgang durch, um das
Gerdt wie unten beschrieben zu reinigen:
- Offnen Sie das Gerat (Abb 1) und befiillen Sie den Behdlter mit 1,2 l warmem
Leitungswasser (bis zum Bereich MAX) (Abb 3).
- SchlieRen Sie das Gerdt (Abb 5) und schlieRen Sie es an das Netz an (Abb 6).
- Wahlen Sie das Programm Automatische Reinigung (P4) und starten Sie es
anschlieRend durch Driicken der Taste Start/Stopp (Abb 10).
- Nachdem das akustische Signal zum Ende des Programms ertont, 6ffnen Sie
das Gerdt (Abb 1), leeren Sie das Wasser aus und spiilen Sie den Behdlter

aus (Abb 11). @



e Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht werden. Halten Sie den Motorblock (B)
und den Behalter (I) nicht unter flieRendes Wasser.

e Sobald das Gerdt abgekiihlt ist spiilen Sie die Klingen, falls notwendig, unter
flieRendem Wasser ab (Abb 12) und reinigen Sie abschlieRend das Innere des
Behalters und des Motorblocks mit einem feuchten Schwamm.

e Sollten die Verschmutzungen im Behalter bestehen bleiben, lassen Sie den
Behalter fiir mehrere Stunden in Wasser mit Spiilmittel einweichen und entfernen
Sie anschlieBend die Verschmutzungen mit einem Scheuerschwamm.

e Spiilen Sie anschlieRend den Behalter aus.

e Seien Sie bei Entnahme des Motorblocks (B) und bei der Reinigung der
Klingen vorsichtig, da diese sehr scharf sind.

e Verwenden Sie fiir die dulRere Reinigung des Motorblocks (B) und der Wéande des
Behalters (I) ein feuchtes Tuch. Trocken Sie ihn sorgfiltig ab.

® Geben Sie wdahrend des Programms Easy Cleaning kein Wasser mit Spiilmittel
in den Behélter (es besteht die Gefahr des Uberlaufens wahrend des
Reinigungsvorgangs).

® Das Gerdt darf nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden.

® TIPP: Manche Lebensmittel kdnnen am Behilter Ihres Gerdtes Flecken
hinterlassen. Dies stellt weder eine Gefahr fiir Ihr Gerdt noch fiir Ihre Gesundheit
dar. Zum Entfernen der Flecken geben Sie etwas Wasser mit einem Mittel, das
Sie normalerweise fiir Ihre Geschirrspiilmaschine benutzen (1 Tab, Fliissigkeit,
Pulver), in den Behilter. Lassen Sie die Mischung iiber Nacht einwirken. Reiben
Sie dann leicht mit einem Schwamm (ber die entsprechenden Stellen, um die
Flecken zu beseitigen.

WAS TUN, WENN THR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Eine zu groRe Menge an|Ubersteigen Sie nicht den Bereich
Zutaten. MAX (Abb. 3) fiir die Zutaten.

Sie haben nicht das|Beginnen Sie die Zubereitung
richtige  Programm|nach Rezept mit der richtigen
ausgewdhlt. Programmauswahl neu.

Stellen Sie sicher, dass sich die
Flissigkeit im Bereich MIN und

Schlechtes Gar- . .
Resultat oder Nicht genug oder zu IZIAA;(b;u)r PL und P2 befindet

Haften am Boden |wenig Flissigkeit.

des Behilters Fir P3 ist eine Fliissig-

keitsmenge zwischen 150 ml
und 300 ml vorgesehen.

UngleichmaRige Verteilung|Riihren Sie die Fliissigkeit und
der Zutaten. die Zutaten gut um (Abb 4).

Der Behilter fiir Suppen ist
Sie haben Milch erhitzt. |nicht fiir das Aufwdrmen von

Milch geeignet.




PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerat
funktioniert nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieRen Sie das Gerdt an eine
Steckdose an. Stellen Sie sicher,
dass das Netzkabel korrekt am
seitlichen Griff und an der
Steckdose eingesteckt ist.

Der Motorblock (B) ist
nicht korrekt positioniert
oder verriegelt.

Entnehmen Sie einen Teil der
Zutaten.

Stellen Sie sicher, dass der Inhalt
nicht den Bereich MAX iibersteigt
und vergewissern Sie sich, dass
die Zutaten gleichmaRig auf dem
Boden des Behalters verteilt sind.

Extrem starke
Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf
einer ebenen Flache; das
Gerdt ist nicht stabil.

Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene Fliche.

Eine zu grof3e Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Es tritt Fliissigkeit
aus dem Oberteil
des Behailters aus

Uberlaufsensor (C)
verschmutzt.

Reinigen Sie den Sensor (C).

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Schlecht gemixte
Zutaten

Die Lebensmittelstiicke
sind zu groR oder zu hart.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Motor stoppt
aufgrund des Motor-
Uberlastschutzes.

Lassen Sie das Gerat mindestens
20 Minuten abkiihlen und
verringern Sie die GroRRe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Fliissigkeit hinzufiigen.

Das Gerat
unterbricht die
Netzspannung

Das Gerat wurde feucht.

Lassen Sie das Gerat 24 Stunden
trocknen, bevor Sie es wieder
an das Netz anschlieRen.

Ihr Gerat gibt
einen dauerhaften
Piepton ab und
alle LED-Leuchten
blinken

Verschmutzter Uberlaufsensor
©

Ihr Gerdt ist mit einem
Uberlastungssensor (C)
ausgestattet.

Sensor reinigen (C)
Verringern Sie die Menge der
Zutaten.

@
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Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste im Serviceheft).

RECYCLING

___* Entsorgung des Gerdtes und der Verpackungsmaterialien
@ @ Die Verpackung besteht ausschlieRlich aus umweltfreundlichen
Materialien, die nach den giiltigen Recycling-Bestimmungen entsorgt
werden konnen.

Fiir die Entsorgung des Gerdtes selbst informieren Sie sich bitte bei den
zustandigen Stellen Ihrer Gemeinde.

e Entsorgung elektrischer und elektronischer Gerate:
Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®1Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet oder recycelt
werden konnen.

mmmm < Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder
Gemeinde ab.

Die Europdische Richtlinie 2012/19/EU iber Elektro- und Elektronik-Altgerdte
sieht vor, dass gebrauchte Haushaltsgerate nicht in den normalen kommunalen
Abfallkreislauf entsorgt werden diirfen. Gebrauchte Gerdte miissen separat
gesammelt werden, um die Wiederverwertungsquote und das Recycling der darin
enthaltenen Materialien zu optimieren und die Auswirkungen auf die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu reduzieren.



BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (FIG 1

VTAREEIOMMONMN®>

Bovenste handvat

Motorblok

Overloopsensor

Connector van het motorblok

Connector van de kan

Zijhandvat

Niveau-indicator (MAX/MIN) binnen in de kan
Voedingsaansluiting

Kan

Netsnoer

Mes met 4 lemmeten

Bedieningspaneel

P1 Programma voor roomsoep

P2 Programma voor soep met stukjes

P3 Programma voor vruchtenmoes

P4 Programma voor automatisch reinigen
P5 Programma voor mixen

P6 Controlelampje voor warmhouden

P7 Starten of stoppen van programma'’s
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GEBRUIK VAN HET APPARAAT

® Reinig het apparaat volgens de reiningsaanwijzingen voordat u dit voor de eerste

keer gebruikt.

e Uw apparaat heeft 5 automatische programma’s die vanaf het bedieningspaneel

worden bestuurd (P).

Temperatuur| Bereidings- Mi
o ixen
(max) tijd
(2@ P1 - Roomsoep ° . 5x20sON -
(fijne textuur) 100°C 23 min 10 s OFF
eee P2 - Soep met stukjes
(textuur met 100°C 25 min Zonder mixen
stukJes)
Z 2x3s/5s
P3 -Vruchtenmoes 100° C 20min  [OFF2x10s /5
5 s OFF
P4 - Automatisch Opwarmen 3 min 6 x155sON -
reinigen P 15 s OFF
. . . 5x25s 0N -
P5 - Mixen Zonder mixen 4 min 15 s OFF

INGEBRUIKNAME

® Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
® Doe de ingrediénten in de kan (fig 2).

Tips:

- Doe altijd eerst de groenten in de kan en daarna de andere ingrediénten

(rijst, vlees).

- Snijd de ingrediénten in blokjes van ongeveer 2 cm.
- Laat ingrediénten eerst ontdooien voordat u ze in de kan doet.
e \loeg vervolgens water toe. Voor programma P1 en P2 moet het niveau strikt

o



tussen het MAX- en MIN-streepje (fig 3) liggen. Voor programma P3 kunt u
maximaal 800 gr fruit in de kan doen met minimaal 150 ml vocht.

® Roer het vocht en de ingrediénten door elkaar (fig 4).

® Zorg dat de twee connectoren (D en E) zich recht tegenover elkaar bevinden en
plaats het motorblok terug op de kan (fig 5)

o Steek de voedingsaansluiting in het zijhandvat en steek de stekker in het
stopcontact (fig 6).

® Alle functies knipperen nu.

EEN PROGRAMMA STARTEN

® Kies het gewenste programma door op de toets van dat programma te drukken
(fig 7). Uitsluitend het gekozen programma knippert nu.
® Druk nogmaals op de toets om het programma te starten. Het apparaat geeft
een geluidssignaal af, de start-toets en die van het gekozen programma blijven
verlicht tot aan het einde van het programma (fig 8).
® Zodra het programma is afgelopen, geeft het apparaat een geluidssignaal af. Na
het einde van programma P1, P2 en P3 blijft het apparaat gedurende 40 minuten
automatisch in de warmhoudstand en gaat het warmhoudlampje branden (fig 9).
Opmerkingen: U kunt een programma op elk moment be€indigen door opnieuw op
de start/stop-knop te drukken.
Als u programma onderbreekt door opnieuw op de start/stop-knop
te drukken of het motorblok weg te nemen, moet u het programma
opnieuw starten nadat u het apparaat gedurende 20 minuten heeft
laten afkoelen.
® Haal de stekker uit het stopcontact en het netsnoer vervolgens uit de kan.
® Houd met de ene hand de kan aan het zijhandvat vast, pak met de andere hand
het bovenste handvat vast en til het motorblok weg (fig 1).
e U kunt nu de soep, smoothie of vruchtenmoes uitgieten in een kom.
Tip: Voor een nog gladdere soep kunt u vervolgens het programma mixen (P5)
kiezen.

Om te leren omgaan met uw apparaat raden wij u aan om recepten uit het
receptenboekje uit te proberen.

REINIGING VAN HET APPARAAT

® Reinig uw apparaat voor het eerste gebruik aan de hand van de hieronder
beschreven reinigingscyclus:

- Open het apparaat (fig 1) en vul de kan met 1,2 liter warm kraanwater (tot
aan het MAX-niveau) (fig 3).

- Sluit het apparaat (fig 5) en steek de stekker in het stopcontact (fig 6).

- Kies het programma automatisch reinigen (P4) en start dit door op de start/
stop-toets te drukken (fig 10).

- Er klinkt een geluidssignaal om aan te geven dat het programma is afgelopen.

22
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Open dan het apparaat (fig 1), schenk het water uit de kan en spoel de kan
om (fig 11).

e Het apparaat mag niet in een vloeistof worden ondergedompeld. Houd het
motorblok (B) en de kan niet (I) onder stromend water.

e Indien nodig kunt u de lemmeten van het mes onder de kraan afspoelen wanneer
het apparaat is afgekoeld (fig 12). U kunt dan ook de binnenkant van de kan en
het motorblok met een vochtige doek afnemen.

® Mocht de kan dan nog niet helemaal schoon zijn, kunt u de kan vullen met water
en wat afwasmiddel. Laat de kan een paar uur staan en reinig vervolgens de
binnenkant met een schuursponsje.

e Spoel de kan vervolgens om.

e Wees voorzichtig wanneer u het motorblok wegneemt (B) en de scherpe
lemmeten schoonmaakt.

® Gebruik een vochtige doek om de buitenkant van het motorblok (B) en de wanden
van de kan (I) te reinigen. Droog het apparaat vervolgens zorgvuldig af.

® Doe geen afwasmiddel in de kan tijdens het “easy cleaning”-programma (de kan
zou kunnen overlopen tijdens de reinigingscyclus).

® Het apparaat is niet vaatwasmachinebestendig.

e ADVIES: Bepaalde levensmiddelen kunnen vlekken achter laten op de pan van
het apparaat. Dit levert geen gevaar op voor uw apparaat of uw gezondheid.
Om eventuele vlekken te verwijderen, doe water met een beetje "afwasmiddel’
and go on with “in de pan van het apparaat in de pan van het apparaat.” Laat
gedurende een nacht weken. Wrijf vervolgens lichtjes met een spons totdat alle
vlekken verdwenen zijn.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN O0ORZAKEN OPLOSSINGEN

Doe de stekker van het
apparaat in het stopcontact.
Zorg dat het netsnoer goed in

De stekker zit niet in het

stopcontact. het zijhandvat zit en de stekker
goed in het stopcontact.

Het apparaat werkt Haal een deel van de
niet ingrediénten uit de kan.

Het motorblok (B) is Zorg ervoor dat de inhoud het
niet goed aangebracht of| MAX-niveau niet overschrijdt en
is geblokkeerd. dat de ingrediénten gelijkmatig
zijn verdeeld op de bodem van
de kan.




PROBLEMEN

O0ORZAKEN

OPLOSSINGEN

Overmatige
trillingen

Het apparaat staat

niet op een vlakke
ondergrond, het apparaat
staat niet stabiel.

Zet het apparaat op een vlakke
ondergrond stabiel neer.

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De kan loopt over

De overloopsensor (C)
is vuil.

Reinig de sensor (C).

Te veel ingrediénten in
de kan.

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

De bereiding is niet
goed gemixt

Er zijn te grove of te
harde ingrediénten
gebruikt.

Maak de ingrediénten kleiner
of verminder de hoeveelheid
ingrediénten.

Aandrijving stopt
door overbelasting-
beveiliging.

Laat uw apparaat ten minste
20 minuten afkoelen en maak
de ingrediénten kleiner of
verminder de hoeveelheid
ingrediénten Voeg vloeistof toe.

Het apparaat
veroorzaakt
kortsluiting

Er is vocht in het
apparaat gekomen.

Laat het apparaat gedurende
24 uur drogen voordat u de
stekker van het apparaat weer
in het stopcontact steekt.

Uw apparaat

geeft constant
geluidssignalen af
en alle LED-lampjes
knipperen

Vuile overstromingssensor
(©

Uw apparaat is uitgerust
met een overloopsensor

©.

Reinig de sensor (C)
Verminder de hoeveelheid
ingrediénten.




PROBLEMEN 0ORZAKEN OPLOSSINGEN

De inhoud van de kan mag niet
boven het MAX-niveau (fig 3)
uitkomen.

Te veel ingrediénten in
de kan.

U heeft niet het juiste|Begin opnieuw en kies het

programma gekozen. juiste programma.
De bereiding is Controleer of het
niet goed gelukt vloeistofniveau zich tussen
of vastgekoekt op [Niet genoeg of te veel|het MIN- en MAX-niveau voor
bodem van de kan |Vloeistof. P1 en P2 bevindt (fig 3).

Zorg dat u voor P3 150 ml tot
300 ml vocht gebruikt.

De inhoud is niet|Roer het vocht en de
homogeen genoeg. ingrediénten door elkaar (fig 4).

U hebt melk in de kan|Het soepapparaat is niet geschikt
warmgemaakt. om melk in warm te maken.

Werkt het apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

RECYCLING

e \erwijdering van verpakkingsmateriaal en van het apparaat.

De verpakking bestaat uitsluitend uit materialen die geen gevaar vormen
voor het milieu en kunnen worden verwijderd overeenkomstig de geldende
%& bepalingen voor recycling.

Vraag voor het wegwerpen van het apparaat om inlichtingen bij de
bevoegde dienst in uw gemeente.

i)

e Elektronische of elektrische producten aan het einde van hun levensduur:
Wees vriendelijk voor het milieu!
®Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.
mmmmm > Breng het naar een verzamelpunt voor verwerking.

De Europese Richtlijn 2012/19/EU betreffende afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) bepaalt dat elektrische apparaten niet met het
gewone huisvuil mogen worden meegegeven. Afgedankte apparaten moeten
gescheiden worden ingezameld om het recyclen en herwinnen van de daarin
gebruikte materialen te optimaliseren en potentiéle schade voor de menselijke
gezondheid en het milieu te voorkomen.

©



DESCRIPCION DEL APARATO (FIG 1

VTAREEIOMMONMN®>

Empufadura superior

Bloque motor

Sensor de rebosadero

Conector del bloque motor

Conector del vaso

Empufadura lateral

Indicacion nivel MAX. - MiN. en el interior del vaso
Clavija del cable de alimentacion

Vaso

Cable de alimentacion

Cuchillo de 4 cuchillas

Cuadro de mandos

P1 Programa crema

P2 Programa sopa con tropezones

P3 Programa compota

P4 Programa autolimpieza

P5 Programa mezclado

P6 Testigo de mantenimiento de calor

P7 Puesta en marcha o detencion de los programas



-

USO DEL APARATO

e Limpie el aparato antes de utilizarlo por primera vez como se indica en el
apartado limpieza.

e El aparato posee 5 programas automaticos controlados desde el cuadro de
mandos (P).

Temperatura| Tiempo de
(max.) preparacion Mezclado
W P1 - Crema (textura o . 5 veces 20 s ON
<@> fina) 100%C 23 min - 10 s OFF
P2 - Sopa con
@ Eingjfans;n 100°C 25 min Sin mezclado
= tropezones)
Z 2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
& s OFF
_— . 6 veces 15 s ON
@ P4 - Autolimpieza Calentar 3 min ~15 s OFF
. . 5 veces 25 s ON
@ P5 - Mezclado Sin calentar 4 min _ 155 OFF

PUESTA EN MARCHA

e Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el bloque motor utilizando
la empufiadura superior con la otra mano (fig 1).
® Ponga los ingredientes en el vaso (fig 2).
Consejos:
- Ponga siempre primero las verduras y luego los restantes ingredientes (arroz,
carne).
- Corte los ingredientes en dados de 2 cm.
- Descongele los ingredientes antes de ponerlos en el vaso. .
¢ Luego anada agua respetando obligatoriamente los niveles MAX. y MIN. del vaso
(fig 3) para los programas P1y P2. Para el programa P3, puede poner hasta 800



gr de fruta como maximo con 150 ml de liquido como minimo.

® Remueva el liquido y los ingredientes (fig 4).

e Coloque nuevamente el bloque motor sobre el vaso asegurandose de que los dos
conectores (marcas D y E) estdn bien alineados (fig 5).

e Introduzca la clavija del cable en el asa del vaso y conecte el cable a la
alimentacién (fig 6).

e Todas las funciones parpadean.

PUESTA EN MARCHA DE LOS PROGRAMAS

o Seleccione el programa deseado presionando sobre la tecla correspondiente (fig
7). Solo parpadea el programa elegido.

e Pulse la tecla start para ejecutar el programa. El aparato emite una sefial sonora,
la tecla start y la del programa elegido permanecen iluminadas hasta el final del
programa (fig 8).

® Una vez terminado el programa, el aparato emite una sefial sonora. Después
de los programas P1, P2 y P3, el aparato pasa automaticamente a modo de
mantenimiento en caliente durante 40 min. y el testigo se ilumina (fig 9).

Observaciones: puede detener el programa en cualquier momento pulsando de

nuevo la techa start/stop.

En caso de interrupcion del ciclo de una receta presionando el
boton start/stop o abriendo el bloque motor, serda necesario
recomenzar la preparacién y esperar 20 min. de refrigeracion del
aparato para retomar el ciclo de programacion.

e Desenchufe el cable de la corriente de red y luego retire el vaso.

® Sujete el vaso por el asa lateral con una mano y retire el bloque motor utilizando
la empufiadura superior con la otra mano (fig 1).

® Ahora puede verter la sopa, la crema o la compota en un recipiente.

Consejo: Si desea una sopa todavia con menos grumos, puede seleccionar
después el programa mezclado (P5) para mejorar su preparado.

Para familiarizarse con su maquina, le recomendamos que intente llevar a cabo las
recetas del libro:

LIMPIEZA DEL APARATO

® Antes del primer uso, ejecute un ciclo de lavado para limpiar el aparato como se
indica a continuacion:
- Abra el aparato (fig 1) y llene el vaso con 1.2 L. de agua caliente del grifo
(hasta el nivel MAX.) (fig 3).
- Cierre el aparato (fig 5) y enchifelo (fig 6).
- Seleccione el programa de autolimpieza (P4) y luego ejecitelo pulsando la
tecla start/stop (fig 10).
- Cuando escuche la sefial sonora que indica el final del programa, abra el
aparato (fig 1), vacie el agua y enjuague el interior del vaso (fig 11).
e Este aparato no debe sumergirse. No pase el bloque motor (B) ni el vaso (I)

@



bajo el agua corriente.

® Si es necesario, una vez que el aparato esté frio, pase las cuchillas bajo el grifo
(fig 12) y termine de limpiar el interior del vaso y del bloque motor con una
esponja hdmeda.

¢ Si hay incrustaciones persistentes en el bol, péngalo a remojo durante varias
horas en agua con liquido lavavajillas y luego retire los residuos con una esponja
abrasiva.

® Luego aclare el vaso.

® Tome precauciones cuando retire el bloque motor (B) y durante la limpieza
de las cuchillas, puesto que cortan mucho.

e Para limpiar el exterior del bloque motor (B) y las paredes del vaso (I), utilice
un pafo himedo. Séquelo con cuidado.

¢ No afiada liquido lavavajillas en el vaso durante le programa easy cleaning (risco
de desbordamiento durante el ciclo de limpieza).

e El aparato no esté disefiado para su lavado en un lavaplatos.

® TRUCO: algunos alimentos pueden manchar el recipiente del aparato. Esto no
representa ningln peligro, ni para el aparato ni para su salud. Para quitar las
manchas, ponga agua en el recipiente del aparato con poco del producto que
generalmente utiliza para el lavavajillas (1 pastilla, liquido, polvo). Deje a remojo
durante la noche.

A continuacion, frote ligeramente con una esponja; las manchas desapareceran.

;QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES

Conecte el aparato a un enchufe.
Compruebe que el cable de
alimentacion esta correctamente

El cable no esta

conectado introducido en el asa lateral y la
toma de alimentacion.
EL aparato no Retire una parte de los
funciona: ingredientes.
EL bloque motor (B) Compruebe que el contenido no

no esta correctamente  [supera el nivel MAX. y asegiirese
posicionado o bloqueado |de que los ingredientes estan
repartidos de manera uniforme
en el fondo del vaso.

El aparato no esta apoyado
en una superficie plana o
Vibraciones no se mantiene estable.
excesivas

Ponga el aparato sobre una
superficie plana

Volumen de ingredientes [Reduzca la cantidad de
demasiado grande ingredientes

2)




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

Fugas por la parte
superior del vaso.

Sensor de rebosadero
(C) atascado

Limpie el sensor (C)

Volumen de ingredientes
demasiado elevado

Reduzca la cantidad de

ingredientes

Preparaciones mal
mezcladas

Los alimentos son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafo o la
cantidad de los ingredientes

Parada del motor por la
proteccion de sobrecarga
del motor

Deje enfriar al menos 20
minutos su producto y reduce
el tamafio o la cantidad de
ingredientes tratados.

Afada liquido

Al enchufar el
aparato salta la
instalacion eléctrica

El aparato tiene
humedad

Deje secar el aparato durante
24 horas antes de enchufarlo
de nuevo.

El aparato emite
un pitido continuo
y todos los LEDs
parpadean.

Incrustaciones en el
sensor de rebose (C)

El aparato incluye un
sensor de nivel (C)

Limpie el sensor (C)
Reduzca la cantidad de
ingredientes

Coccion mal
realizada o
compacta en el
fondo del vaso

Volumen de ingredientes
demasiado grande

No supere el nivel max. (fig 3)
de los ingredientes

No ha seleccionado el
programa adecuado

Reinicie la receta seleccionando
el programa correcto.

Falta o sobra liquido

Compruebe que el liquido se
encuentra entre el nivel MIN.
y MAX. para P1y P2 (fig 3).
Para P3, afada liquido entre
150 mly 300 ml.

Mala homogeneizacion de
los ingredientes

Remueva el liquido y los
ingredientes (fig 4).

Ha calentado leche

El aparato para sopa no se
adecua para calentar leche.




¢El aparato sigue sin funcionar?
Dirijase a un servicio técnico autorizado (ver lista en el folleto de servicio).

RECICLAJE

@ e Eliminacion de materiales de embalaje y del aparato.

El embalaje incluye Gnicamente materiales sin riesgo para el medio
%& ambiente, que se pueden desechar de conformidad con las disposiciones
de reciclaje vigentes.

Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente
de su municipio

® Productos electronicos o eléctricos al final de su vida atil:
9 E iPiense en el medio ambiente!
®Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmmm <Llévelo a un centro de recogida de residuos para su procesamiento.

La directiva europea 2012/19/UE sobre los Residuos de Equipos Eléctricos y
Electronicos (DEEE) exige la eliminacion de los electrodomésticos usados por un
cauce diverso del flujo normal de los residuos municipales. Los aparatos usados
deben recogerse por separado a fin de optimizar el indice de recuperacion y el
reciclaje de los materiales que los componentes, ademas de reducir el impacto sobre
la salud humanay el medio ambiente.
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Bdion-potép (kevtpikn povada)
AoOnTripag umepmiipwong

S UVEEOHOG TN KEVTPIKTG Lovadag

T UVOEDHIOG TOU UTMOA

M\evpikn APy

‘Evdein katwtatng Kat avwtatng otaBpung MAX — MIN 0to e0WTEPIKS TOU UITOA
Buopia tou kahwdiou pevpatog

Mok

Kohwdio pevpatog

Ko e 4 Nemideg

Nivakag eENéyxou

P1 Mpodypappa colmag ehouté

P2 Mpdypappa counag Ue KoppdTa

P3 Mpoypappa koumootag

P4 Mpdypappa autopatou kabapiopol
P5 Mpoypappa avapetng
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® KaBapioTe Tn OUOKeLN TIpV Mo TV TIPWTN XERoN 6mw¢ UModeIkVUETAL OTNY TTAPAYPAPO

OXETIKA [ TOV KaBapiopo.

® H ouokeur| oag S106€tel 5 auTdPATA TIPOYPAMHAT TTOU EMAEYOVTOL o6 TOV TTivaka eAéyxou (P).

OgpuoKpacia Xpovog .
(Max) mposTopaciag| Avapeign
[ P1 - Zouma Behouté 5 . 5 @opéc20s
(errt ugr) 100°C BAema | 5\ q0's OFF
P2 - Youma pe Xwoi
KoupdTia (Ven pe 100°C 25 \emmtd wple
KOG avAauegn
ppdTia)
2x3s/5sO0OFF
P3 -Kouméota 100°C 20 Aerrtd 2x10s/5s
OFF
P4 — Autopatog , . 6 @opéc15s
KaBapIopdC Zéotapa =S ON - 155 OFF
vk Xwpig i 5 @opég25s
P5 - Avapeién Céotapa 4 \emta ON - 15 5 OFF

ENAP=H AEITOYPTIAXZ

® Kpatjote 1o prmol amd v meuplkry AaPr pe To éva xépt kat TpaPr&te m Bdon-potép
(kevTpIkn) povada) amd Ty avw Aar pe To dhho xépt (ax. 1).
® TomoBetroTe T cUOTATIKA OTO WITOA (). 2).

ZupBouléc:

- TomoBeteite mpwTta Ta AAXaVIKA KAl ETTEITA Ta UTOAOITA CUOTATIKA (PUQ), KpEa).
- KoBete Ta ouoTaTiKG 08 KUBOUC Twv 2 cm.
- Nol amoUXETe T GUOTATIKA TPV Tal TOMOOETAOETE OTO WMOA.

o




© [1pooDEoTe EMerta VPO TNPWVTAG OMWOSHTIOTE Ta onpeia avwtatng (MAX) Kal Katwtatng
(MIN) oté8ung tou pmoA (ay. 3) yia ta mpoypdppata P1 kat P2. Ma to mpoypaupa P3 propeite
va TomoBeTeite To oAU 800 gr @poUTa pe Touldxiotov 150 ml uypov.

® AVOKOTEYTE TO LYPO KAl TA CUOTATIKG (). 4).

© TomoBetriote ava T PAon-potép (Kevpikr povada) oto pmol gpovtilovtag wote ol SUo
ouvdeapol (oTolyeio D kat E) va eivat evBuypappiopévot (ay. 5).

© Eioaydyete 1o Buopa Tou Kahwdiou otn Aafr Tou PmoA kat cuvdéaTe To Kahwdlo otnv mpia
(0. 6).

© ‘Oeg o1 eveielc Aerroupyliv avaoofrivouv.

ENAP=H TQN NMPOrPAMMATQN

® EmAéCTe To EmMBUPINTO TIPOYPAPHA TTATWVTAG TO AVTIOTOIKO TIANKTPO (OX. 7). AvaBoofrvel
MOV TO TIPOYPAUMO TIOU EMAEXBNKE.
© [1atroTe To Koupmi évap&ng yia va EEKIVIOEL TO TIPOYPAUMA. H GUOKEUT EKTTEUITTEL Eval NYXNTIKO
ONa, TO KOV évapéng Kal EKEIVO TOU TTPOYPAUUATOG TToU éxel emAexBel mapapévouv
QwTEVA €wg T Aén Tou poypdppaTog (o). 8).
® MONG ohokANpwBE TO TPOYPAUMA, N GUOKELN EKTIEUTIEL €val NXNTIKO orua. Metd amd Ta
npoypdppata P1, P2 kat P3, n ouokeur mepvd autopdtwg otn Astoupyia diatripnong
Beppokpaoiag yia 40 Aerrtd kat avdBel n avtiotolyn évoeién (ox. 9).
Mapatnperoeig: Mmopeite va oTaUATACETE To TPOYPAUUA avd TAoa OTIyu TATWVTAC {ava To
Koupmi évapéng/mavonc.
Y€ MePITTWON SIOKOMTG TOU KUKAOU LIAG OUVTAYNG ME TO TIATN O TOU KOUKTTIOU
évapéng/mavong f Ye To Avolypa TG KEVIPIKAG povadag, Ba mpémel va
EEKIVIOEL EK VEOU N TIAPAOKEUN Kall VAl TIEPILEVETE 20 AETTTA YA VA KPUWOEL 1
OUOKEUN WOTE Va EEKIVIOETE KAl TTAAL TOV KUKAO TOU TIPOYPAUUOTOG.
® Amoouvdéate To KaAWSI0 amd Tnv mPial Kall EMENTA armd T UMOA.
© KpatAoTe T0 Umol amé T MAUPIKA Aafr| Le TO éva xépt Kat apalpéote T BAon-potép and
™y endvw Aapn pe To aMo xépt (ox. 1).
® Mropeite Twpa va oepPipete Tn couma, To smoothie fj v kopndota o€ éva Soxeio.
TupBouln: Edv BéleTe akopa o @iva oUMa, UMTOPEITE va EMAESETE OTN GUVEXELD TO
TIPOYPAUMA AVAEIENG (P5) yia va TIETUXETE AETTTOTEPN UQPH OTO MElYHA 0AG.

Tava €0IKEIWDEITE e TN GUOKEUH 0O, 0AE TTIPOTENVOUIE VA SOKIUACETE TIC TTAPAKATW CUVTAYEG:

KAGAPIZMOZ THX ZYZKEYHZ

© [1pw amd v mpWwTn Xprion, mpaypatonojote évav KUKAo MGIUATog yia va kaBapioete T
GUOKEUN OTWG UMOSEIKVUETAI OTr CUVEXELQ:
- Avoi€te Tn ouokeur (o). 1) Kat yepiote To pmoA pe 1,2 Aitpa {eoto vepo amd T Bpuon
(Ewg TN 0Té6pN MAX) (o). 3).
- ZavakAeiote T ouokeun (o). 5) kat ouvdéote v (o). 6).

o
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- Em\é€te To mpoypapipa autopatou kabapiopol (P4) Kal mathoTe To Koupri start/stop
(ox. 10).
-'0Tav aKouoTE To NYNTIKO orjpa o uToSeIkvUEL TN AjEn Tou TTPOYPAUUATOC, avoiTe T
ouokeun (oy. 1), abe1doTe To vePd Kal EEMUVETE TO ECWTEPIKO TOU WMo (a). 11).

® H ouokeun dev mpémel va Bubiletal og omolodrimote vypd. Mnv tomoBeteite T Bdon-potép
(B) ko To pmoA (1) KéTw armé TPEKOUMEVO VEPO.

® Edv eivat amapaitnTo, HONI KPUWGEL ) GUOKELN, TTEPACTE TIG AemiOEC Katw amd T Bpuon (o).
12) kat OAOKANPWOTE TOV KABAPIOHO TOU E0WTEPIKOU TOU HITOA KAl TNG KEVTPIKAG HovAadag
e éva uypd apouyyapL.

® EQv umdpyel EMipiovn BPWHIA UECA OTO HITOA, APrOTE TO VO LOUNIAOEL OPKETEG WPEG OE VEPO
Kall LYPO TATWV Kall AMOHOKPUVETE EMEITA TAl UMIOAEIUATA e OKANPO GQOUYYApL

o ‘Enerta EeMMUVETE TO UMoA.

* Mpooé€te otav agapeite Tn Baon-potép (B) kat katd Tov KaBapiopo Twv Aemidwv mou
ivat atypnpég.

® [a va kaBapioete 10 e§wTePIkO NG Bdonc-poTép (B) Kat Twv em@avelwv Tou pmo (1),
XPNOWWOTIOIOTE LYPO AV, ZTEYWWOTE TIPOOEKTIKA.

® Mnv pooBETETE UYPO MATWY OTO UION KATA TO TTPOYPAHA €0KOAOU KaBaplopoU (easy
cleaning) (kivuvog umepxeiliong Katd Tov KUkAo Kabaplopov).

® H ouokeur ev mpoopiletal yia MAUGIIO G TAUVTHPLO TIATWV.

® YYMBOYAH: Mepikég tpo@éc pmopei va Aekidoouv To Soxeio TG OUOKEUNG oaG.
Auto dev mapouacialel kavévav kivduvo yia Tn GUOKEUR 0aG 1 yla TV Lyeia oag.
Mo va agaipéoete Toug Aekédeg, PANTe vepd oTo GOxEID TNG CUOKEUNG TPOGBETOVTAG
Niyo amoppumavtiké mdtwv (uypd i okdvn). AprioTe va poulidoel yla pia voxta.
211 ouvéyela, TpiPTe ENappd e éva apouyydpl. Ot Aekédeg Ba e§apavioTolv.

TINA KANETE XZE NEPINTQXH NOY H XYZKEYH AX AEN

NMPOBAHMATA AITIEZ AYZEIZX

SuvdéoTe TN OUOKEUn OTO
pevpa. BePaiwBeite 611 TO
KoAwS10 peVUATOC €xEl OUVOEDEI
owotd otnv MAELPIKA Aafr) Kat

oty mpila SIKTvou

H ouokevn dev Aev €xel ouvdebei To
Aerroupysi kaAwdio otnv mpila




MPOBAHMATA

AITIEZ

NYZEIZ

H ouokevn dev

Aev éxel ouvdedei To

JuvbéoTe TN OUOKELN OTO
pevpa. BePaiwbeite 611 TO
KoAwd10 peVHATOG €xel OUVOEDEI

Aertovpyei kahwdio otnv mpila OWOTA GTNY TAEVPIKA Ao Kat
otnv mpifa Siktvou.
H ouokeun Sev eivat
Tonoesmpsvn rave) TomoBeTAOTE TN CUOKEUN OE
o€ enimedn em@avela, . .
YnepBoAikoi n ouokeun dev ivat eninedn emgdveia
Kpadacopoi otabepn

H noogotnta twv
OUOTATIKWY gival

Mewwote TtnVv mooodTInTA
TWV OUOTATIKWV Tou Ba

unepBoAIKA peyain enelepyaoteite
O aebnmpag
., unepmAnpwong (C) eivat KaBapiote Tov aicdntrpa (C)
Awppon ané To axdgaprrlgc " P e
E:%‘iw HepocTou H moodtnta twv Mewwote TtV  moodtnTa
M OUOTATIKWV Eival TwV ouoTatikwv Tmou Ba
uriepBoAIKd peydAn enefepyaoteite

Kakn avapeién twv
TAPACKEVACHATWV

Ta koppdTia Twv
TPOYIMWV gival
unepBOAIKA peyda i
oKkAnpa

Mewwote 10 péyeBog 1 TV
mOOOTNTA TWV OCUCTATIKWY
mpog enegepyaoia

AlKOTTA TOU JOTEP
HEOW TOU pNXaviopov
TPOOTAGCIAG TOU HOTEP
and uneppépTWON

A@NOTE TN CUCKEUN VO KPUWOEL
yla TouAdyxiotov 20 Aemtd
Kal HEWWOTE TO péyeBog i TNV
mOOOTNTA TWV OCUCTATIKWY
Tpog enegepyaoia.

MNpooBéote vypod

H ouokevn mpokaAei
amocuvdEon TG
NAEKTPONOYIKAG
E£YKATAOTACGNG

H ouokeun €xet
OUYKEVTPWOEL bypaaia

AQPAOTE TN OUOKEUR Vva
OTEYVWOEL Y10 24 WPEC TPV TNV
EMAVACUVOECETE LUE TO PEUMAL.

H ouokevn ekmépmel
€va cuveyn nxo
P KOl OAEG
o1 evdeieig LED
avapoofrivouv

Bpwuikog atobntipag
umepyeihong (C)

H ouokeun oag Slabétel
avIXveuTr otadung (C)

Bpwuikog atebntnpag
unepyeiliong (C)

Mewote TNV moooOTNTA
OUCTATIKWV




MPOBAHMATA AITIEX AYZEIZ

H moocétnta Ttwv
OUCTATIKWV eivat
umepBoNikd peyain

Mnv unepPaivete Tn péylotn
0td0un (o). 3) yla Ta ouoTaTIKA

ZEKIVAOTE amd TNV apxy
OLVTAYN LE TNV OWOTH EMAOYN
TPOYPAPHATOG

E)\éYET’E €av T0 LYpo Bpioketat
To @aynto Sev éxel HeTacy tng otabung MIN kau
MAYELPEVTEL OWOTA | \ey ymidpyel apketd A ’:la'?)ézv('a T; npoypduuata P1
1| £X€1 KOAAGEL GTOV | yrapyel uMEpBONIKS UYPS ox.3).

TATO TOU MUImoA MNa T0 Tmpoypauua P3
mpoPAéYTE MOOOTNTA LUYPOU
petagy 150 ml kai 300ml.

Aev éxete emNé€el TO
owaoTo Mpdypapua

Kakr opoyevomoinon Twv|AvakatéPpte To uypo Kat Ta
OUOTATIKWV ouotatikd (oy.4)

Xpnotwpomotoate Tn(H OUOKEUR TAPAOCKEVAG
OUOKEUN Yla va (eotdvete |ooUmag Sev €ival KATAANNAN yia
yaha 10 (¢oTapa YAAaKTOoG.

H ouokeun oag eakohouBsi va pn Aetroupyei;
Aneubuvbeite oe e§ouaiodotnuévo Kevtpo aépPIC (BAEme katdloyo oTo GUANESIO yia To GéPPIC).

ANAKYKAQZH

@ © AmoppIPN TwV UNIKWV CUCKEUAGIOS KAl TNG GUOKEUNG
H ouokevaoia amoTeAeital amoKAEIOTIKA amd UNIKA TIou €ival akivéuva Tipog 1o
%& mepIBANOV Kal Prmopouv va anoppipBolv cUPEWVA LE TIG LoXUOUOEC SIaTAEEIC
QAVOKUKAWONG.
la v améppIPn TG oUCKEUNG, {NTrOTE TANPOQOpIEC amd Tnv apuddia unnpeoia
Tou Srjpou oag.

ToUG:
Ac oupBaloupe oTnv ipoctacia Tou mepiBailovrog!
mmmm  ©H 0UOKeUN 0ag TEPIEXEL TTOMG agioTrorola 1} avaKUKAWOIG UNKG.
SMapadwote Ty MaAId 0ag GUOKELN O€ KEVTPO CUNOYNG Yla T eneepyacia tne.

E- A100£0n NAEKTPIKWV Kt NAEKTPOVIKWV TPOIOVTWVY 0T0 TNOG TG Sidpketag {wng

H evpwmaikf odnyia 2012/19/EE oxeTikd pe Ta amoPANTA NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€om\iopov (AHHE), amayopelel Ty amdppiPn Twv UETAKEIPIOUEVIWV OIKIOKWY GUOKEUWV
OTNV KAVOVIKY| POK| A0TIKWV armoPAfTwy. Ot HETOXEIPIOMEVES CUOKEVEC TIPETTEL VOl OUNNEYOVTOL
EEXWPIOTA TIPOKEILEVOU VOl LEYIOTOTIOINDEL O OTOXOG AVAKTNONG KAl N AVAKUKAWGT TwV UNKWV
amnd Ta omoia amoteholVTAL Kal va HEWBOUV Ol EMITTWOELS OTNV UYEia Tou avBpwmou Kal To

nepIBANov.
[0



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (FIG. 1

Impugnatura superiore

Blocco motore

Sensore di livello

Connettore del blocco motore
Connettore della campana
Impugnatura laterale

Indicazione del livello MAX - MIN all'interno della campana
Spina del cavo di alimentazione
Recipiente

Cavo di alimentazione

Coltello a 4 lame

Pannello comandi

P1 Programma Vellutata

P2 Programma Minestrone a pezzi

P3 Programma Composta

P4 Programma Auto-pulizia

P5 Programma Frullatore

P6 Indicatore Mantenimento al caldo
P7 Avvio o arresto dei programmi

VTAREEIOMMONMN®>




UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Pulire l'apparecchio prima del primo utilizzo come indicato nella sezione relativa
alla pulizia.

e |‘apparecchio ha 5 programmi automatici controllabili dal Pannello comandi (P).

Temperatura| Tempo di Lavorazione
(Max)  |preparazione
5 volte 20 sec.
@ - .
< P1 \(/ceéw:ias?enza fine) 100°C 23 min ON - 10 sec.
o OFF
P2 - Minestrone a
pezzi (consistenza 100°C 25 min  (Senza frullatore
densa)
2x3sec. /b
P3 - Composta 100° C 20 min sec. OFF 2 x 10
sec. / 5 sec.
OFF
P4 — Programma 6 volte 15 sec.
Aut%— ulizia Riscalda 3 min ON - 15 sec.
P OFF
5 volte 25 sec.
P5 - Frullatore Non riscalda 4 min ON - 15 sec.
OFF

AVVIAMENTO

e Tenere il recipiente dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con l'altra aiutandosi con l'impugnatura superiore (fig. 1).
e Mettere gli ingredienti nella campana (fig. 2).
Consigli:
- mettere sempre prima le verdure e successivamente gli altri ingredienti (riso,
carne).
- Tagliare gli ingredienti a dadini di 2 cm.
- Scongelare gli ingredienti prima di metterli nel recipiente.
® Aggiungere poi l'acqua rispettando rigorosamente i livelli MAX e MIN della
campana (fig. 3) per i programmi P1 e P2. Per il programma P3 é possibile
aggiungere fino a 800 gr di frutta max con almeno 150 ml di liquido.



® Mescolare il liquido e gli ingredienti (fig. 4).

® Riposizionare il blocco motore sul recipiente assicurandosi che i due connettori
(riferimenti D e E) siano ben allineati (fig. 5).

® Inserire la spina del cavo di alimentazione sull'impugnatura della campana e
collegare il cavo all'alimentazione elettrica (fig. 6).

® Tutte le funzioni lampeggeranno.

AVVIO DEI PROGRAMMI

o Selezionare il programma desiderato premendo il tasto corrispondente (fig. 7).
Lampeggera solo il programma selezionato.

e Premere il tasto Start per avviare il programma. L'apparecchio emette un
segnale sonoro, il tasto Start e il tasto corrispondente al programma selezionato
resteranno illuminati fino al termine del programma (fig. 8).

® Al termine del programma lapparecchio emettera un segnale sonoro. Dopo i
programmi P1, P2 e P3, l'apparecchio passa automaticamente alla modalita
Mantenimento al caldo per 40 min. e l'indicatore corrispondente si illumina (fig. 9).

Note: ¢ possibile interrompere il programma in qualsiasi momento premendo di

nuovo il tasto Start/Stop.

In caso di interruzione del ciclo di una ricetta premendo il tasto Start/Stop
o aprendo il blocco motore, occorrera iniziare nuovamente la preparazione e
attendere 20 min. per permettere all'apparecchio di raffreddarsi e riavviare
poi il ciclo di programmazione.

® Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e successivamente
ritirarlo dalla campana.

e Tenere la campana dallimpugnatura laterale con una mano ed estrarre il blocco
motore con laltra aiutandosi con limpugnatura superiore (fig. 1).

® Ora é possibile versare la zuppa, lo smoothie o la composta in un recipiente.
Suggerimenti: per una zuppa ancora pit vellutata, selezionare successivamente
il programma Frullatore (P5) per affinare la preparazione.

Per un primo approccio con lapparecchio vi suggeriamo di provare le ricette
contenute nel ricettario.

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

® Prima di qualsiasi utilizzo, effettuare un ciclo di lavaggio per pulire 'apparecchio
come di sequito indicato:
- Aprire l'apparecchio (fig. 1) e riempire la campana il recipiente con 1, 2 litri
di acqua calda del rubinetto (fino al livello MAX) (fig. 3).
- Richiudere l'apparecchio (fig. 5) e accenderlo (fig. 6).
- Selezionare il programma Auto-pulizia (P4) e avviarlo premendo il tasto
Start/Stop (fig. 10).
- Quando verra emesso il segnale sonoro che indichera il termine del
programma, aprire 'apparecchio (fig. 1), svuotarlo e sciacquare linterno

della campana (fig. 11).




e Non immergere l'apparecchio in acqua. Non passare mai il blocco motore (B) e la
campana (I) sotto l'acqua corrente.

e Se necessario, una volta raffreddato l'apparecchio, passare le lame sotto l'acqua
(fig. 12) e terminare di pulire linterno del recipiente e del blocco motore con
una spugna umida.

® Qualora linterno della campana sia ancora sporco, lasciarla immersa nell'acqua
con detergente per stoviglie per qualche ora ed eliminare i residui con una
spugna abrasiva.

e Sciacquare la campana.

e Fare attenzione nell’estrarre il blocco motore (B) e nel pulire le lame
taglienti.

e Pulire l'esterno del blocco motore (B) e le pareti del recipiente (I) con un panno
umido. Asciugarlo quindi con cura.

e Durante il programma Easy cleaning non mettere nel recipiente del detergente
per stoviglie (rischio fuoriuscita durante il ciclo di pulizia).

® Non lavare in lavastoviglie.

© SUGGERIMENTO: alcuni alimenti possono macchiare la vasca dell'apparecchio.

— Cio é innocuo per l'apparecchio e per la vostra salute. Per rimuovere le macchie,

w versare nella vasca dell'acqua con un po’ di detersivo per lavastoviglie (liquido, in
polvere o 1 pastiglia) e lasciare agire per una notte. Quindi sfregare leggermente
con una spugna per eliminare le macchie.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Collegare lapparecchio a una
presa di corrente. Assicurarsi che il
cavo di alimentazione sia inserito

Il cavo non é collegato

correttamente. M
correttamente nell'impugnatura
laterale e alla presa di corrente.

L'apparecchio non Diminuire la quantita di
funziona. ingredienti.

Il blocco motore non Verificare che il contenuto non

é (B) posizionato o superi il livello MAX e assicurarsi

avvitato correttamente |che gli ingredienti siano
distribuiti in modo uniforme
sul fondo della campana.




PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Vibrazioni eccessive

L"apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana,
l'apparecchio non é stabile.

Collocare l'apparecchio su una
superficie piana

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la di

ingredienti.

quantita

Fuoriuscite dalla
parte superiore del

Sensore di livello (C)
ostruito

Pulire il sensore di livello (C)

recipiente YOlumg eccessivo di R1durr.e 'La quantita di
ingredienti. ingredienti.
Gli alimenti sono troppo [Ridurre le dimensioni o la
grossi o troppo duri. quantita degli alimenti.
Preparati fruttati Lasciare raffreddare per

male

Arresto del motore
da parte del sistema
di protezione da
sovraccarico motore

almeno 20 minuti il preparato
e ridurre le dimensioni o la
quantita degli alimenti.
Aggiungere del liquido.

L'apparecchio fa
saltare l'impianto
elettrico

L'apparecchio é stato
esposto a umidita.

Lasciare asciugare per 24
ore prima di accenderlo
nuovamente.

L’apparecchio
emette un bip
continuo e tutti i
LED lampeggiano

Sensore di sovraccarico
sporco (C)

L'apparecchio & dotato di
un sensore di livello (C)

Pulire il sensore (C)
Ridurre la quantita degli
ingredienti




PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

Volume eccessivo di
ingredienti.

Non superare il livello MAX
(fig. 3) indicato per gli
ingredienti

Non & stato selezionato
il programma pil adatto
alla preparazione della
ricetta

Iniziare nuovamente la
ricetta selezionando il
programma pit adatto alla
sua preparazione

Verificare che la quantita
di liquido sia compresa tra
il livello MIN e MAX per i
programmi P1 e P2 (fig. 3).
Per il programma P3 la
quantita di liquido deve
essere compresa tra 150 ml
e 300 ml.

Mescolare il liquido e gli
ingredienti (fig. 4).

Cottura non
eseguita
correttamente o
bruciatura degli
ingredienti sul
fondo del recipiente

Quantita di Lliquido
insufficiente/eccessiva

Errata omogenizzazione
degli ingredienti

E stato
l"apparecchio
scaldare del latte

utilizzato

per L'apparecchio non é indicato

per scaldare il latte.

L'apparecchio continua a non funzionare?
Rivolgersi a un centro di assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni).

RICICLAGGIO

e Smaltimento dei materiali d'imballaggio e dell’apparecchio
@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per
% 'ambiente che possono essere smaltiti conformemente alle vigenti norme

in materia di riciclaggio.
Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al proprio centro assistenza
autorizzato di zona.

® Prodotti elettronici o elettrici non piu utilizzabili:
Partecipiamo alla tutela dell’'ambiente!
®Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere
mmm M titi o riciclati.

OPer il suo smaltimento, depositarlo presso un centro per la raccolta

differenziata.

La direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE), vieta lo smaltimento degli elettrodomestici nei normali
rifiuti urbani. Gli apparecchi usati devono essere raccolti separatamente al fine di
ottimizzare il tasso di recupero dei materiali che li compongono e ridurre l'impatto
sulla salute e sullambiente. @



DESCRICAO DO APARELHO (FIG. 1

VTAREEIOMMONMN®>

Pega superior

Bloco do motor

Sensor de limite de capacidade
Conector do bloco do motor

Conector da taca

Pega lateral

Indicacdo de nivel MAX. - MIN. no interior da taca
Ficha do cabo de alimentacéo

Taca

Cabo de alimentagao

Pé com 4 laminas

Painel de controlo

P1 Programa de sopa aveludada

P2 Programa de sopa com pedagos

P3 Programa de compota

P4 Programa de limpeza automatica

P5 Programa de mistura

P6 Indicador da fungdo manter quente
P7 Arranque ou paragem dos programas




UTILIZACAO DO APARELHO

® Antes da primeira utilizacdo, limpe o aparelho conforme indicado na seccédo
sobre limpeza.

® 0 seu aparelho possui 5 programas automaticos controlados a partir do painel
de controlo (P).

Temperatura| Tempo de Mistura
(Max.) preparagao
] P1 - Sopa aveludada o . 5 vezes 20 s ON
C@) (textura fina) 100°C 23 min - 10 s OFF
m P2 - Sopa com pedacos
@& (textura com 100°C 25 min Sem mistura
- pedacos)
2x3s/5s
P3 - Compota 100° C 20 min  [OFF2x10s/5
s OFF
P4 - Limpeza Aduecimento 3 min 6 vezes 15 s ON
automatica 4 - 15 s OFF
. Sem . 5 vezes 25 s ON
@ P5 - Mistura aquecimento 4 min - 155 OFF

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

e Segure o copo pela pega lateral com uma mao e retire o bloco do motor com a
ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
e Coloque os ingredientes na taca (fig. 2).
Conselhos:
- Coloque sempre os legumes em primeiro lugar e depois os restantes
ingredientes (arroz, carne).
- Corte os ingredientes em cubos de 2 cm.
- Descongele os ingredientes antes de os colocar na taca. i )
 De seguida, adicione a agua, respeitando obrigatoriamente os niveis MAX. e MIN.
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da taca (fig. 3) para os programas P1 e P2. Para o programa P3, pode colocar
até 800 gr de fruta no maximo (por exemplo, magas) com 150 ml de liquido no
minimo.

® Mexa o liquido e os ingredientes (fig. 4).

e Cologue novamente o bloco do motor na taca, certificando-se de que os dois
conectores (marcas D e E) estdo bem alinhados (fig. 5).

e Insira a ficha do cabo na pega da taca e ligue o cabo & corrente (fig. 6).

® Todas as fungdes piscam.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO DOS PROGRAMAS

® Selecione o programa desejado premindo o botdo correspondente (fig. 7).
Apenas o programa selecionado pisca.
® Prima o botdo «start» para iniciar o programa. 0 aparelho emite um sinal sonoro,
o0 botdo «start» e o do programa selecionado permanecem iluminados até ao final
do programa (fig. 8).
® Depois do programa terminar, o aparelho emite um sinal sonoro. Apés os
programas P1, P2 e P3, o aparelho passa automaticamente para o0 modo «manter
quente» durante 40 min. e o seu indicador acende (fig. 9).
Observagbes: pode parar o programa em qualquer momento premindo de novo o
botdo «start/stop».
Em caso de interrupcdo do ciclo de uma receita premindo o botédo
«start/stop» ou através da abertura do bloco do motor, é necessario
recomecar a preparagdo e aguardar 20 min. pelo arrefecimento do
aparelho para voltar a iniciar o ciclo de programagao.
® Desligue o cabo da tomada e de seguida retire-o do copo.
® Segure a taca com a ajuda da pega lateral com uma méo e retire o bloco do motor
com a ajuda da pega superior com a outra méo (fig. 1).
® Agora ja pode deitar a sopa, o smoothie ou a compota num recipiente.
Conselho: Se desejar uma sopa ainda mais fina, pode selecionar de seguida o
programa de mistura (P5) para afinar a sua preparagao.

Para conhecer a sua maquina, sugerimos que experimente as receitas do livro de
receitas.

LIMPEZA DO APARELHO

® Antes da primeira utilizacao, efetue um ciclo de lavagem para limpar o aparelho
conforme indicado abaixo:

- Abra o aparelho (fig. 1) e encha a taca com 1.2 | de &gua quente da torneira
(até ao nivel MAX.) (fig. 3).

- Volte a fechar o aparelho (fig. 5) e ligue-o (fig. 6).

- Selecione o programa de limpeza automatica (P4) e de sequida inicie-o
mesmo premindo o botdo «start/stop» (fig. 10).

- Quando ouvir o sinal sonoro que indica o final do programa, abra o aparelho

o
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(fig. 1), esvazie a agua e enxague o interior da taca (fig. 11).

® 0 aparelho ndo pode ser mergulhado em liquidos. Nao passe o bloco do motor
(B) e da taca (I) por agua corrente.

® Se necessario, quando o aparelho tiver arrefecido, passe as ldminas por uma
torneira (fig. 12) e acabe de limpar o interior do copo e do bloco do motor com
uma esponja hamida.

e Se o copo continuar com sujidades, deixe de molho durante varias horas dentro
de agua com detergente para a loica e de seguida retire os residuos com uma
esponja abrasiva.

® De seguida lave o copo.

e Tenha cuidado ao retirar o bloco do motor (B) e durante a limpeza das
laminas que sao afiadas.

e Para limpar o exterior do bloco do motor (B) e as paredes do copo (I), utilize um
pano hamido. Seque-o cuidadosamente.

e Nao coloque detergente para a loiga no copo durante o programa «easy cleaning»
(risco de derrame durante o ciclo de limpeza).

e 0 aparelho nao foi concebido para ser lavado na maquina de lavar loica.

e DICA: Alguns alimentos podem manchar a cuba do seu aparelho. Isto nao
apresenta qualquer perigo para o seu aparelho nem para a sua sadde. Para
eliminar as manchas, coloque agua dentro da cuba do aparelho e adicione um
pouco de detergente para a loica (pastilha, liquido, p6). Deixe repousar da noite
para o dia. A sequir, passe ligeiramente com uma esponja e as manchas acabardo
por desaparecer.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCOES

Ligue o aparelho a uma
tomada. Certifique-se de que
o cabo de alimentacdo esta
corretamente inserido na pega
lateral e na tomada de rede.

0 aparelho nao esta
ligado a corrente

0 aparelho nao - . :
funciona Retire uma parte dos ingredientes.

0 bloco do motor (B)  |Verifique que o conteddo
nio esta corretamente  [ndo ultrapassa o nivel MAX.
posicionado ou e certifique-se de que os
encaixado ingredientes estdo repartidos
uniformemente no fundo do copo.




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

Vibragoes
excessivas

0 aparelho nao esta
colocado sobre uma
superficie plana, o
aparelho ndo esta estavel

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacao

Fuga pela parte de
cima do copo

Sensor de limite de
capacidade (C) esté sujo

Limpar o sensor (C)

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacao

Preparagoes mal
misturadas

Pedacos de alimentos
demasiado grandes ou
duros

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao

Paragem do motor pela
protecédo de sobrecarga
do motor

Deixe o seu produto arrefecer
no minimo 20 minutos e
reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparacao.

Acrescente liquido

0 aparelho corta
a corrente da
instalacao elétrica

Aparelho com humidade

Deixe secar o aparelho durante
24 h antes de voltar a liga-lo
a corrente.

0 seu aparelho
emite um bip
continuamente e
todos os LED piscam

Sensor (C) inundado sujo
0 seu aparelho esta
equipado com um detetor
de nivel (C)

Limpe o sensor (C)
Reduza a quantidade dos
ingredientes




PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

Cozedura mal
realizada ou presa
no fundo da taca

Volume excessivo de
ingredientes

Ndo ultrapasse o nivel
maximo (fig. 3) para os
ingredientes

Ndo selecionou o
programa correto

Recomegar a receita com a
selecdo correta do programa

Liquido em quantidade
insuficiente ou em
excesso

Verifique que o liquido se
encontra entre o nivel MIN.
e MAX. para P1 e P2 (fig. 3).
Para P3, calcular entre 150
ml e 300 ml de liquido.

0Os ingredientes ficam
mal homogeneizados

Mexa o liquido e os
ingredientes (fig. 4)

Aqueceu leite

0 aparelho para sopa nao é
adequado para aquecer leite.

0 seu aparelho continua sem funcionar?

de Servigos de Assisténcia Técnica).

== Hi Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto

RECICLAGEM

@ e Eliminacao do aparelho e dos materiais da embalagem
% A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos

para o ambiente e que, por conseguinte, podem ser eliminados em

conformidade com as regras de reciclagem em vigor.

Relativamente a eliminacdo do aparelho, contacte o servico apropriado

das autoridades da sua regido.

e Produtos eletronicos ou elétricos em fim de vida:
Protecao do ambiente em primeiro lugar!

®O0 aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

N ZEntregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

A Diretiva europeia 2012/19/UE relativa aos residuos de equipamentos elétricos
e eletronicos (REEE) exige que os aparelhos eletrodomésticos usados ndo sejam
eliminados no fluxo normal dos residuos municipais. Os aparelhos usados devem ser
recolhidos separadamente a fim de otimizar a taxa de recuperacao e a reciclagem
dos materiais que os compdem e reduzir o impacto na satide humana e no ambiente.
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OMUCAHUE NPUBOPA (PUC. 1)

A

TR IoOMMoONW

BepxHana pyuka

Bnok motopa

[atuvk nepenonHeHns

Pa3zbem 6510Ka ynpaeneHs MOTOpom
Pasbem yawum

Bokosas pyuka

MHavkaTop ypoBHaA BHYTpY Yatum MAX/MIN
Pa3bem anA WHypa sneKTponuTaHus

Yawa

LLIHyp anekTponuTaHua

Hox c 4 ne3suamm

MaHenb ynpasneHus

P1 lNporpamma npurotosneHuns cyna-nope
P2 MNporpamma npurotoeneHns cyrna ¢ Kycoukamm
P3 Mporpamma npurotoBneHms KOMnoTa
P4 Pexyim aBTOMaTNYECKOIN OYNCTKM

P5 Pexum cmelumBaHua

P6 VHouKkaTop pexxvma nogorpesa

P7 3anyck nnu octaHoBKa nporpamm



NCMNOJIb30OBAHUE NMPUBOPA

® [Ipou3BeayTe UNCTKy Nprbopa Nepes NepBbiM ero 1CMob30BaHKeM, Kak OMMCaHO B pasaene
«YncTka nprbopay.
® [Tprbop 1meeT 5 aBTOMATUUECKIX PEXIMOB MPUFOTOBIIEHUS, BbIOMPATL KOTOPbIE MOXHO MpK
NOMOLLY NaHenu ynpasneHuns (P).

TemnepaTtypa Bpemsa
(Max) NpUroToBneHNA Cmelumeanue
- Mporpamma
é NpPUroToBfieHNA 100°C 23 min 3 X1ZOOCCOOF'\:: -
= cyna-niope
|
P2 - Mporpamma
2 NpUroToBfIeHNA Bes
@ (cTyen:c:ylgaccc)qKaMM 100°C 25 min CMeLIMBaHMS
KyCoYKamu)
P3 - MNporpamma 2x3¢/5cOFF
NpUroToBsieHnA 100° C 20 min 2x10c¢/5¢
X KomnoTa OFF
P4 - Pexum ) . 6x15CON —
aBTomaTuyeckom | HarpesaHue 3 min 15 ¢ OFF
OUUCTKN
P5 - Pexxum be3 4 min 5x25cON—
cMeLlunBaHuA HarpeBaHuA 15 c OFF
NMOAroTOBKA K PABOTE

® Y[iepxuBaliTe OfHOI PYKOIA Yallly CyrioBapKm 3a 6OKOBYtO pyuKy, @ iPYroii pyKoii 13BnekuTe
6noK MOTOPa, MOTAHYB €ro BBEPX NPV MOMOLLM BepXHeit pyuki (puc. 1).

® [loMeCTuTe MHIPeaMeHTbI B Yallly CyrnoBapkyi (puc. 2).
Pekomenpauun:

- Bcerga 3aknagpiBaiite OBOLLYW NEPBbIMY, @ 3aTeM KIaauTe OCTallbHble UHTPEANEHTDI (puc,

MSCO).

- Hape3alite UHrpeaueHTb! Kybukamu o 2 cm.
- Bce 3aMopoXeHHbIe MHTpeAvieHTbI HEOGXOAMMO PAa3MOpPaXKVBaTL Nepes TeM, Kak NoNoXUTb
VIX B YalLly CyrioBapKi.
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© 3aTem fo6aBbTe BoAy CTPOro cobmiofias ypoBH 3anonHeHus yaiu MAX n MIN (puc. 3) gna
pexmo P11 P2. [ina npuroToBneHns KOMMOTOB B pexmMe P3 Bbl MOXeTe 1Cronb30BaTh He
6ornee 800 r GppyKTOB 11 He MeHee 150 M KUEKOCTU.

© [lepemeLuaiiTe MHIPeAVeHTbI BMECTE C XKUAKOCTbIO (puc. 4).

© CHoBa ycTaHoBHTE 6IOK MOTOPA Ha Yallly, yoeavBLIMCh, uTo 0ba pasbema (D 1 E) coranm n
COEAVHWINCH NPaBUNBHO (puc. 5).

© BcTaBbTe LUHYP SMEKTPONUTaHMA B Pa3beM Ha PyUKe Yaluv CyNoBapKy 1 MOAKIIOUNTE BUNIKY
LUHypa K po3eTKe 3M1eKTponuTaHus (puc. 6).

© (DyHKLMOHabHbIe KHOMKY Ha MaHeNV ynpaB/eHia HauMHatloT MUaTb.

3ANYCK MPOrPAMM

© Bbibepure Hy»<Hyto MPOrpamMy, Hax<as Ha COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (puic. 7). DyHKLVOHanbHasA
KHOMKa BbIbGpaHHOI MPOrpaMMbl HAUMHAET MATaTb.
© HaxmuTe Ha KHOMKY start 1A 3amycka nporpammbl. [prbop nopaeT 38yKOBOI CUrHas, a KHomKa
start 11 GpyHKLOHasbHaA KHOMKa BbIGpaHHOI MPOrpamMMbl MPOAJOIMKAIOT FOPeTb [0 NOMHOTO
3aBepLUeHVIA ee paboTbl (puc. 8).
© [locsie TOro Kak nporpamma 3aBepLumia CBoo paboTy, Mprbop NofaeT 3ByKoBoi curHan. Mocne
3aBepLueHna pabotbl nporpamm P1, P2 1 P3 nprbop aBToMaTUyeckyt NepexoauT B pexiim
Moforpesa, KOTOPbI/ NOAAEPXKMBAETCA B TeueHre 40 MUHYT 1 MpU KOTOPOM 3aropaetcs
COOTBETCTBYIOLWI MHAMKATOP (pUC. 9).
MpumeyaHua. Bbl MoxeTe 0CTaHOBITb PabOTy NPOrpaMMbl B 06O MOMEHT, HaXaB Ha KHOMKY
start/stop.
B cnyyae npepbiBaHyia pabouero Liykna nporpammbl MyTem HaXKaTuA Ha KHOMKY
start/stop 1 npum oTKpbITM 6710Ka MOTOpa HEOOXOANMO ByfeT BO306HOBTL
npoLecc NpuUroToseHs 6nioda, Bbhkaas 20 MVHYT AnA Toro, YTobbl npubop
OCTbIN 1 Mepe3aryCTiB HeOGXOAVIMYIO MIPOTPaMmy.
© OTKIIoYVTE LLHYP SNMEKTPOMUTaHUA OT PO3ETKM NepemMeHHOro TOKa, a 3aTeM OTCOeAUHITE ero
oT npubopa.
© YnepxmBaiiTe OfJHOI PyKOI Yallly CyrioBapKyi 3a 6OKOBYIO pyuKy, a APYroii PyKOi M3BMeKuTe
610K MOTOPa, MOTAHYB €ro BBEPX NPV MOMOLL BEpXHeit pyuky (puc. 1).
© Terepb Bbl MOXeTe NepenuTb MPUrOTOBMEHHbIIA Cyr, CMy3u W KOMMOT B 06y eMKOCTb.
PekomeHpauua: Ecnv Bbl XoTUTe cAenaTb MPUroTOBIIEHHBIN CyM eLue Gonee HEXHbIM, BaM
HeobxofmMo GyfeT BblbpaTh Nporpammy cMetumBaHua (P5), uToObl N36aBUTBCA OT INLLHKX
KOMOYKOB B Cyrie.

YTOBbI 03HAKOMUTBCA C OCOBEHHOCTAMM PaboTbl NPKUGOPa, PEKOMEHAYEM BaM MPUIOTOBTL
HECKONbKO 6111073 MO peLienTam, KOTopble NMPeACTaBNEHb! B KHUME PELEMToB.

YUCTKA NMPUBOPA

© [lepep nepBbIM NCMONb30BaHNEM NMP1GOPa BbIMOIATE €ro KaK yKasaHO Hibke:
- Otkpoiite npnbop (puc. 1) 1 HanonHuTe Yally 1,2 N ropAyer BoAbl U3-Mof KpaHa 0 YPOBHA
MAX (puc. 3).
- CHoBa 3akpoliTe nprbop (puc. 5) n nogkntounTe ero (puc. 6).
- Bbibepyie nporpammy aBToMaTVHeCKo 0unCTKY (P4) 1 3anycTiTe ee, HaxaB Ha KHOTKY start/
stop (puc. 10).
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-Mpy 3ByKOBOM CUrHase, KOTOpbI COOOLMT Bam O 3aBepLueHn paboTbl Mporpammbl
aBTOMATWYECKO OUNCTKY, CedyeT OTKPbITb Npubop (puc. 1), mMTb BOAY U XOPOLLO
MPOMbITb BHYTPEHHOK YaCTb yYalLiv cyriosapkm (puc. 11).

® [Tpubop He cnepyeT norpyx<atb B Bofy. He nomeluaiite 6510k moTopa (B) 1 vaLuy cynosapky (1)

rof CTpyto BOfbl.

Mpu HeobXOAMMOCTY, MOCTE TOTO Kak MPUBOP OXIAANTCSA, MOMECTUTE NIE3BUA HOXKA MOZ CTPYHO

BOfbl 113-MOf, KpaHa (puic. 12) 1 3aKoHUMTE YMCTKY BHYTPEHHEN NMOBEPXHOCTY Yalum 1 6rioka

MOTOpa NPV MOMOLLM BNIaXHON ryOKU.

Ecnv Ha BHyTpeHHeil NoBePXHOCTY Yalli OCTaHyTCA KaKie-nbo NATHa, HaneliTe B Hee BOAY C

[A06aBneHieM XVKOro MOHLLIEro CPEACTBA AIA MOCy/Abl M OCTaBbTe TakuM 06pa3oM OTMOKaTb

B TeUeHIe HeCKOMbKIX YacoB, MOCNE Yero yAanuTe OCTaBLUMECA MATHA MPU MOMOLLM eCTKOM

ryoKku.

3aTem XOPOLLO OMONIOCHNTE Yallly.

Cobniopaiite 0cobyio OCTOPOXKHOCTb NpY N3BNeYeHn 6noka moropa (B) 1 Bo Bpems

YNCTKM NIe3BMIA, NOCKOIbKY OHI O4EHb OCTpble.

® [111A 04MCTKM BHELLHel MOBEPXHOCTY 61oka MoTopa (B) v CTeHOK YaLuv (1) ucronb3yiite BnaxkHyto
TKaHb. Kak crieflyeT npocyLuyTe yCTPONCTBO MO YNCTKM.

® He pobasnaiite xuaKoe Mololiee CPEACTBO 1A MOCYAbl B Yally CynoBapKi BO Bpems

1CMOMb30BaHMA NPOTPaMMbl aBTOMATUYECKO OUNCTKN easy cleaning (cyluecTByeT puck

BbIMUIECKMBaHWA BOAbI 13 YaLL BO BPEMS LIMKITA OUNCTKM).

[JlaHHbI NpUbOp He NpeaHa3HayeH AnA MbITbA B NOCYAOMOEUHON MaLLUHE.

COBET. HekoTopble Byzbl NULLEBbIX MPOAYKTOB MOTYT OCTaBMATH LIBETHbIE MATHA HAa EMKOCTM

BaLLIEro YCTPOICTBA. ITO He NPeACTaBAAET OMacHOCTI HIN ANA MOBEPXHOCTU YCTPOICTBA, HU 1A

BalLIero 30poBbA. [I1A yaneHns nateH 3aneiite B eMKOCTb BoAy € AobaBneHrem 06bIYHOro

CpefcTBa [y1A MOCYAOMOEYHON MalLVHbI (1 TabneTky unmn 1 03y KUAKOCTY UKW MOPOLLKa).

OcTaBbTe OTMOKaTb Ha HOYb. 3aTeM Cilerka NoTpuTe rybKoiA, U MATHA UCYE3HYT.



YTO AEJIATb, ECJIN MPUBOP HE PABOTAET?

MPOBJIEMbI

MPUYUHbDI

PELUEHUA

Mpun6op He paboTaet

Mpn6op He NOAKNIOYEH K
3NeKTpoCeTH

Mopkntounte Npubop K poseTke
aneKTponuTaHua. Y6egutech, yto
LUHYP 3NEKTPONUTaHWSA MPaBUNbHO
BCTaB/IEH B pa3beMm Ha 6OKOBOW
PyuUKe 11 B CETEBYIO PO3ETKY.

Bnok motopa (B)
HenpaBW/IbHO YCTaHOBNEH
N1 3aKpenneH

/A3BnexuTe YacTb MHrPeNeHTOB.
MpoBepbTe, 4TobbI COpEpPkMMOE
yalm CynoBapku He MpesbilLano
ypoBeHb MAX un yb6eputech,
UTO MHrpeaneHTbl PaBHOMEPHO
pacnpeeneHbl Ha AHe yaluu.

CunbHas Bubpauus

Mpubop ycTaHoBNEH Ha
HEpPOBHOII NOBEPXHOCTY,
HEeYCTOYMBO CTONT

MocTaBbTe MpPUOOP Ha POBHYIO
NoBEPXHOCTb

Cnuwkom 6onbluoe
KOJIMYECTBO MHTPEANEHTOB

YMeHbwnTe KOnun4yecTBo
06pabaTbiBaeMbIX MHFPEANEHTOB

[atuuk nepenonHerms (C)

WHrpeanenTbl nnoxo
CMelnBaloTcA

CIULWKOM GonbLUME UK
C/IMWKOM TBepable

Oumctute gatumk (C
HabniopaeTca yTeuKka |sarpasnen A @
KNJKOCTM Yepes
A P Cnuwkom 6onbluoe YmeHbwHTE KONMYyecTBo
BEPXHIOI0 YacTb YaLum
KONMYeCTBO MHrpeaneHToB |obpabaTbiBaembiX MHIPeANEHTOB
Kycouku npogykToB YMeHbWwNTE  pasmep  unn

KonnyectBo obpabaTbiBaeMbix
VHIPEANEHTOB

OcTaHoBKa MOTOpa,
Bbl3BaHHaA €ro neperpysKou

[lalite MOTOpY OCTbITb B TeyeHue
He MeHee 20 MWHYT, a Takxe
YyMEHbWNTE KONMYECTBO WK
pa3mMep  ob6pabaTbiBaembix
VIHTPeANEHTOB.

[lo6aBbTe HEMHOTO XIAKOCTY

Pa6ota npu6opa

cBeToguoabl muraiot

[natynkom nepenontenus (C)

NpUBOANT K Mpocywute npubop B TeyeHue
i Bo BHyTpeHHue yactn
aBapunHomy 24 4 nepej MNOBTOPHbIM
npnbopa nonana gnara
OTK/IIOYEHNIO noAKMoyeHem.
neKTpoceTn
aTyuK nepenonHeHuA

Eg:f;p;;agesz:s"o farpm% s P OunctyTe gatumk (C)
YMeHbWwNTE KonmyecTBo

CUrHanbl n Bce Baw npubop ocHaweH
VIHTpeAneHToB
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MPOBJIEMbI MPUYUHbDI PELUEHUA

He npeBbiwarite MakcumanbHbli
YPOBEHb 3aMoNHeHNs Yawm (puc.
3) MHrpeaneHTammn

Bl HenpaBunbHo|lepesanycTute CynoBapky,
BblOpany mporpammy [Anf|BblOpaB NPaBUIbHYI NMPOrpammy
npuroToBnexus bntoga ANnA npurotosneHns bnoaa

Y6enuTech, UTo ypOBEHb XIAKOCTU
Haxogutca mexpy yposHem MIN
Bniopo nnoxo n MAX npu ucnonb3oBaHuUm
NPUroToBMNOC MM | HeoCTaTOYHO UM CIVILKOM | pexkismos P1 v P2 (puc. 3).
NpUCTaeT KO AHY YaLW | \HOro XMAKOCTH [ins pexuma P3 Heobxoaumo
npegycmMoTpeTb  KOAMYecTBO
XupgKoctn B o6beme ot 150 Mn o
300 mn.

HepocTtartouwHasa|llepemewante UHrpegueHThl
OfJHOPOAHOCTb MHIPEAVEHTOB | BMECTE C XMAKOCTbHO (puc. 4)

CynoBapka He npefiHa3HaveHa Ana
pa3orpeBaHuA MOJOKa.

Canwkom 6onbwoe
KOJYECTBO UHTPEANEHTOB

Bbl pasorpeBany Monoko

Mpn6op no-npexxHemy He paGoTaet?
O6patnTecb B aBTOPM30BaHHbIA CEPBUCHBIA LEHTP (CM. CMMCOK B KHUKKE CEPBUCHOTO
0baynBaHUA).

w NMEPEPABOTKA

© YTIn3aLA yrakoBOYHbIX MaTepu1asnos v nprbopa
YnakoBKa COCTOWT WCKMIOUMTENBHO 13 6e30MacHbIX ANIA OKpYXKaloLel cpefp
@ MaTepuanoB 1 MOXET ObiTb YTUIM3MPOBaHA B COOTBETCTBAN C [E/CTBYIOLMMM
%& npasuiamu.
[Ona ytunusaumm camoro npubopa ciepyetr obpaTuTbca 3a MHGopmauuen B
COOTBETCTBYIOLLYIO CTyOy B BaLLIEM paiioHe.

© OKOHYaHMe cpoKa TTY»KGbl SNEKTPNYECKOTO 1 INEKTPOHHOr0 060pPYA0BaHNA:
3awuTiIm oKpyxatoLuyio cpepy!
®Baw npubop coaepxnT GOMbLIOE KONMYECTBO MaTepuanos, MPUrOAHbIX K
MHOTOKPATHOMY MCOsb30BaHO UM NlepepaboTke.
mmmm  >'lepenaiite ero B CneLanu3MpOBaHHbIil NYHKT NPpreMa OTXOA0B ANA NoCneaytoweit
nepepaboTKu.

EBponeiickaa ampektusa 2012/19/EU no yTunamsaumn 31eKTPUYECKOro U 3EKTPOHHOTO
obopynosaHwis (DEEE) Tpebyer, utobbl cTapble GbITOBbIE SMEKTPONPHGOPbI He YTUN3MPOBANMCH
BMeCTe C 00bIYHbIM ObITOBBIM MycOpOM. Mcrnonb3oBaHHbIe NPUGOPbI HEOBXOANMO CObMpaTb
OTAENbHO 1A ONTVMM3ALIN NPOLIECCa YTVNM3ALM U MOBTOPHOI NepepaboTKyi COCTABNAIOLLIMX UX
MaTepuasnoB 1 KOMIMOHEHTOB, a TaKXKe [l YMEHbLLEHNA X BPEAHOTO BO3AENCTBIA Ha 300POBbE

YesioBeKa 1 OKpYXatoLLyto cpeay.



onnc nPMNAAy (PUc. 1)

A

TR IoOMMoONW

BepxHa pyuka

Brnok moTopa

[laTunK nepeBaHTaeHHA

3'enHyBay 6110Ka MoTOpa

3'enHyBay vaLli

Bokoga pyuka

IMo3Hauky MAX - MIN piBHA HaroBHEHHA BcepeauHi YalLli
LLitencenb LHypa X1BNeHHA

Yawwa

LLIHyp KuBReHHA

Hix i34 nesamn

MaHenb KepyBaHHA

P1 Mporpama “Cyn-niope”

P2 Mporpama “Cyn”

P3 MMporpama “Mope”

P4 Tporpama aBTOMaT1YHOrO YMLLEHHS

P5 [Mporpama 3miLyBaHHA

P6 IHauKaTOp Nporpamm NIATPYMKM B TErIOMy CTaHi
P7 3anyck abo 3ynvHka nporpam
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BUKOPUCTAHHA NPUNAQY

® Bumuniite npunaf nepen neplivim BUKOPUCTaHHAM, AK Lie BKa3aHO B po3gini Woao

YULLEHHA.
© Y Balwomy npunagi € 5 nporpam, Aiki 3anycKaroTbCca aBTOMaTUYHO 3 NaHeni kepysaHHs (P).
MakcumanbHal Yac 3mi
MilLyBaHHA
TemnepaTtypa [IpuroTyBaHHs
[P 5pa3no20c.
<) I :"i’fHeT(MF;p'6“' 100°C 23xe. | YBIMK.-10c.
= pea BUMK.
! P2 - Cyn (iHrpepieHtn
@& noapi6HeHi Ha 100°C 25xs. bes 3miwyBaHHa
= LIMATOYKM)
2x3c/5¢c
P3 -Miope 100°C 20 xB. BAMK.2x10c/
= 5 c BUMK.
_ 6pasmo15c
P /:;roer\::z:‘Tﬂque MigirpiBaHHA 3xB. YBIMK.-15¢
. BUMK.
5pa3no25c¢
P ?&ﬁp:xiam ni iI'EieB3aHHﬂ 4xe. YBIMK. =15 ¢
y Alrp BUMK.
NOYATOK EKCNNYATALI

® MigTpumytoum yaliy 3a GOKOBY PYUKY, BUTAHITb 650K MOTOPA iHLLIOK PYKOIO 3@ BEPXHIO

pyuKy (puc. 1).

© [MoknapiTb iHrpeaieHTu B vaLuy (puc. 2)

Mopaawn Wwono BUKOPUCTaHHA:

- CnouaTKy 3aBXau KNagitb OBOUI, @ MOTIM iHLLi iHrpegieHTy (prc, M'ACo).
- MopixTe iHrpefiEHTV KybrKamm Mo 2 cm.
- Po3mopo3bTe iHrpeaieHTV nepep T!m, AK KNacTu iX y valuy.

o)



® [loTim fopante BOAW, AOTPUMYIOUMCb MAKCMMASIbHOrO Ta MiHIManbHOro pPiBHA
HamnoBHeHHA yaLui (puc. 3) nig Yac NPUroTyBaHHA 3 BUKOPUCTaHHAM nporpam P1 i P2.
Mif Yac NPUroTyBaHHs 3 BUKOPUCTaHHAM Mporpamut P3, MoXHa NOKNacTy WoHaibinblue
800 r ppykKTiB i foAaTV WOHaMeHLLe 150 M pignHu.

® [lepewmilaiTte pignHy Ta iHrpefieHT (puc. 4).

® [ocTaBTe 3HOBY 610K MOTOPa Ha Yally, MepeKOHaBLUUCD, WO eNeKTPUYHI Po3'emm
3HaXoAATbCA Y NPaBUIIbHOMY MOJTOXeHHI, TOOGTO Ha OAHiIN NiHii (Mo3Haukw D i E) (puc. 5).

® BcraBTe WiTencenb LWHypa Y rHi3fo, po3MilleHe Ha pyyui vali, Ta NigKkoYits Moro Ao

enekTpomepexi (puc. 6).

© B0k dyHKLil 6rMMaE.

3ANYCK MPOIrPAM

® Brbepitb NOTPiGHY Nporpamy, HaTVCHYBLUW BIANOBIAHY KHOMKY (puc. 7). Brinmae nuwe
BrOpaHa nporpama.
® HaTuCHITb KHOMKY 3amycky, o6 3anycTutn HeobxigHy nporpamy. Mpunag nopae
3BYKOBWII CUTHaJ, KHOTKa 3aMycKy Ta KHOMKa BUOpaHoi mporpamu 6yayTb CBITUTICA A0
3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA (puc. 8).
* [NicnA 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA NPWUIaj NOAAE 3ByKoBMI curHan. icnsa 3aBeplueHHA
NPUroTyBaHHA 3 BUKOpUCTaHHAM nporpam P1, P2 i P3 npunag aBTomaTMyHO nepexoaunTb
Y PEXVM MiATPUMaHHs Terna npoTarom 40 X8, NPy LibOMY BMKAETbCS iHAMKATOP poboTn
Liei nporpamu (puc. 9).
Mpumitkun. MprUroTyBaHHA MOXXHa 3yNUHNTI GYb-KOMU, HATUCHYBLLW Ha KHOTKY 3arnycKy
Ta 3yMUHKN.
Y pasi nepepuBaHHA NpoLiecy NPUroTyBaHHA LWIAXOM HaTUCKaHHA KHOMKM
3anycKy Ta 3ynuHKM abo BiaKpMBaHHA 610Ky MOTOpa, NPUroTyBaHHA Tpeba
3anyckaTy 3 nouvatky. [ina LUboro HeobXigHO [OYEeKaTUCA OXONOMAKEHHS
npwnagy npotarom 20 X8, W06 BIAHOBUTI MPOLIEC NMPUFOTYBaHHS.
© BigkntouiTb WTencenb LWHypa Bif PO3ETKK, a NOTiM Bif'€AHalTe WHYP Bif Yalli npunagy.
© [NigTprMytoum YaLLy 3a GOKOBY pyuKy, BUTATHITb 6/10K MOTOpPa IHLLIOIO PYKOIO 33 BEPXHIO
pyuKy (puc. 1).
© Teniep cyn, cyn-niope abo GpyKToBE Ntope MOKHA BUIIUTI B OKPEMUI MOCYA.
Mopapa. AKLLO XoueTe OTPUMATV Cyr LLE HiKHILLIMI 33 KOHCVICTEHLiE, MOXKETe BUOpaTy
nporpamy 3miLyBaHHs (P5), o6 NOAPIGHNTY IHrpefiEHTI CTPaBW.

LL|o6 KpalLe 03HaMlOMMTUCA 3 MPUNAAOM, PEKOMEHAYEMO BUNPOOyBaTy peLienTy, nopaHi
Yy KHM3i peLienTis.



YULLEHHA NPUNARY

® [epep NepLUVM BUKOPUCTaHHAM HEOOXIAHO BUMUTY MPUMaj TaK, AK BKa3aHO HUXKYe.
- Bipkpuiite npunag (puc. 1) i HanuiTe B Yawy 1,2 n rapayoi Boau 3 KpaHa (8o
NO3HAYKMN MaKCMManbHOro piBHs) (puc. 3).
- 3akpwiiTe npunag (puc. 5) i NigknoyiTh 10Oro 1o Mepexi XveneHHaA (puc. 6).
- Bubepitb nporpamy aBTOMaTUUHOTO unLeHHA (P4) i 3anycTiTh i, HATUCHYBLLN KHOMKY
3anycKy 4v 3ynuHku (puc. 10).
- INicnA 3ByKOBOro cyrHany, LLO BKa3ye Ha 3aBepLLEHHA NPOLECY YMLLEHHS, BifKpUinTe
npuvnag (puc. 1), BunwiiTe Bogy 1 npononoLwits yaiy (puc. 11).
© He 3aHyploiiTe npunag y Bogy. He nigcranaiite 6nok motopa (B) i valuy (1) nig ctpymiHb
BOAN.
© 3a NoTpebw, AK TiNbKY NPUNag OXONOHE, ie3a MOXKHA MOMUTU Mif CTPYMEHeM BOoAw 3
KpaHa (pmc. 12) i 3aBepLIMTX YMLLEHHA YaLli Ta 60Ky MOTOpa 3a A0MOMOTo BOSIOrof
ryoKm.
© AKIo 3a6pyAHEHHSA BCEPEeAVHI Yalli He 3HVKIY, 3anmiTe B Hel Ha IeAK1I yac BOAY 3
[0faBaHHAM MUIOYOTO 3acoby /A Mocyay, MOTiM BAAANITh 3aMMLLKK i 33 AOMOMOroto
YKOPCTKOI ry6KM.
® [MicnA yboro NPONONOLLiTh YalLly.
* byabTe o6epexHi nif Yac 3HiMaHHA 610Ky moTopa (B) i uneHHA nes, AKi €
rocrpumu.
© [1n9 unLieHHA 30BHILLHBOI YacTVHY 610Ky MoTopa (B) i cTiHOK vaLwi (I) BUKopucToByiiTe
BOJIOTY raHuipKy. PeTenbHO BUCYLUITD iX.
® He noTpi6HO AoAaBaTy MUoumin 3aci6 41a Nocydy B yally Mif yac Mporpamm Nerkoro
YULLIEHHA (€ PU3UK PO3IBY PIAVHN Mif YaC YNLLEHHRA).
* [punag He NpU3HaYeHUI 417 MUTTA B NOCYAOMMIHIN MaLLVHI.
© MOPALA. [lesiki npogyKTvi MOXyTb 3a0pYAHUTM YaLLly BaLLOro npunagy. Lle He craHoBUTb opHOI
Hebe3neKw [y1A BaLLOro NPpUNagy 4 300PoB'A. A BIUAANEHHA NNAM HanWIATe B Yallly Npunagy
BOZY 1 fofaliTe HEBEMVIKY KinbKiCTb 3acoby, AKMI B 3a3B114ail BUKOPUCTOBYETE B MOCYAOMUIAHIN
MaLLVHi (1 TabneTka, pifvHa, MOPOLLIOK). 3amMouiTb Ha Hiy. [ToTiM 3nerka NpoTpiTb ry6Koto, | NAAMM
3HVIKHYTb.



L0 POBUTU, AKLLO NPUJIAA HE NPALIIOE?

HECMPABHOCTI

MPUYNHU

PILLEHHA

Mpunag He npautoe

Mpwunag He nig’enHaHN go
pO3eTKN

YBIMKHITb npunag y po3eTky.
MepekoHalTeca, WO WHYpP
XUBNEHHA npaBuabHO
nigknioyeHnini  go  pos’‘emy,
PO3MiLLEHOTO Ha GOKOBIl pyuLi
npunagy, Ta o PO3eTKu.

Bnok motopa (B)
HenpaBuibHO
BCTAHOB/NEHWNIA a60
3aKpinneHun

3abepiTb 3aMBuUX
iHrpepieHTiB.

MepekoHaiTecsa, WO KinbKicTb
iHrpepieHTiB He nepeBulye
MO3HaukM  MaKCMManbHOro
PiBHA HAMOBHEHHA i WO BOHM
pPiBHOMiIpHO  poO3TaloBaHi
BCepeuHi YaLi.

4acTuHy

HapgmipHi Bi6pauii

Mpunap yctaHoBneHUIN Ha
HepiBHil NOBepXHi, Npunag
He 3aKpinneHni

[MocTaBTe npunag Ha piBHY
MOBEPXHIO

3abarato iHrpepieHTiB

3MeHLUTe KinbKiCTb iHrpefieHTiB

BuTikaHHA pignHn
Yyepes Kpaii yauwi

[laTunk nepeBaHTaxeHHs
(C) 3abpyaHeHun

MounctbTe patuuk (C)

3abarato iHrpepieHTiB

3MeHLUTe KinbKicTb iHrpefieHTiB

LLImaToukm ixi 3aHapTo
Benuki abo TBepai

3MeHwWTe po3mip abo KinbKicTb
iHrpepieHTiB, WO nignAraTb
06pobui

i BCi cBiTnogiogn
6numaioTb

AaTYMKOM NepeBaHTaXeHHA

MoraHo MoTpi6HO oxonoguTy npunag
nepemiwylTbca 3yMIMHKE MOTODA YeDes NPOTAroM wWoHanmeHwe 20
IHrpefieHTN 4 pa uep XBUANH | 3MEHWNTU po3Mmip
CrpaLioBaHHs AaTumka ST R
abo KinbKiCTb iHrpegieHTiB, Lo
nepeBaHTaXeHHs : :
nignAralTs 06po6L;.
Jopaite piguHy
lMpunag BrkopucToByBaBcA |HeobXigHO BUCYWNT Npunag
Mpunap BUMKHYBCA | B MiCLi 3 BUCOKMM PiBHEM | NPOTATOM 24 rOAWH i NOBTOPUTK
BONOrOCTi cnpoby.
3abpyaHeHun aTyuk
Mpunap nopae PYA A
. nepenoBHeHHs (C)
3BYKOBWIA CUrHan, . | OunctnTn gatumk (C)
Mpunag ob6nagHaHum

3MeHLUTe KinbKiCTb iHrpeaieHTiB

(9]
c:)
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HECMPABHOCTI NPUYNHU PILLEHHA

He nepesunuyinTe nO3HauKku
3abarato iHrpefieHTiB MaKCUMaNnbHOTO piBHA
HanoBHeHHA (puc. 3).

MpopoBxyiiTe NPUroTyBaHHS,
npaBubHO B1BPaBLUV Nporpamy
MepekoHaiTeca, wWo pianHa
3HaXO[UTbCA MiX MO3HauKamm

O6paHo HeBipHy Nporpamy

npuforysauuu MiHIManbHOro i MakCMManbHOro
npoiiwno Hesgano  |HepoctatHbo abo 3abarato DIBHA HAMOBHEHHA A NPOTpaM
a6o npogyKTu ocinn | pianHN P1iP2 (puc.3)
Ha aHi vaw [ina nporpamm P3 06'em pignHn
noBuHeH ctaHoBKTK 150 -300 mn.
IHrpepieHTn  noraHo|Po3miwante piguHy Ta BCi
nepemiluanmca iHrpegieHTn (puc. 4)
_|Mpunag pna npuUroTyBaHHA
I'Ipl/ln.ap: 6).'5 BUKOPYCTaHN c;ny He npm3H2qumy|7| ans
INA nigirpisaHHA Mosoka RiBirDIE2HHA MONOKS
Mpunap Bce wWe He npavoe?

3BEpHITbCA B OAVH 3 aBTOPU30BAHYIX LIEHTPIB TEXHIYHOTO 0BCYroBYBaHHA (AUB. CMINCOK Y
TeXHIYHOMY MacropTi BUPOOY).

YTUNI3ALIA

® YTunisaLlia nakyBabHVIX MaTepianis i npunagy
@ YnakoBKa BWrOTOB/IeHa 3 MaTepianis, AIKi He CTaHOBMATb 3arposy Ana
%{9 HaBKOMVLLHBLOTO CEPEOBYILLA VI MOXYTb OYTV YTWI30BaHi 3riAHO 3 MONIOXEHHAMM
UVMHHOrO 3aKOHOAABCTBA.
[na oTpumaHHA iHpopMaLyi LOAO yTunizaLii npunagy 3BepHITbCA [0 MiCLIEBYX
opraHiB Bnagn.

© EfleKTpOHHa Ta eneKTpuyHa NpoAyKLis, Lo nignArae yrunisavyji.
3axuaiMo HaBKONINLLIHE cepepoBuMLLe pasom!

®Llen npunag MicTuTb Matepiany, ki MOXyTb 6yTn NepepobneHi abo NOBTOPHO

BN B/KOPUCTaHI.

OBigHeciTb Lieit Npunag Ha NepepobKy A0 LIEHTPY Npriiomy MoOyTOBKX BiAXOAIB.
Ovpektugoto €C 2012/19/UE “Tpo BifXoay enekTpUYHOro Ta eleKTPOHHOTO 0bnafHaHH:A"
3a00poHeHo, o6 NobyToBa TEXHiKa, WO BUILLMA 3 YXWUTKY, MOTpansia Ha MicbKi
CMITTE3BANMLLA PA30OM 3 iHLWIMMY NOBYTOBMMM BiAxoAamMu. [obyTOBI Npunaaw, Lo BUNLLAN
3 YXKUTKY, HeOOXIOHO 3[aBaTi B MyHKTV MEepPepobKn eNeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTO
06naiHaHHA 3 METOI0 NepPepoOKM MaTepianis, AKi MOXYTb CTAHOBUTI 3arPOo3y 1A IIOLCHKOro
3[0POB'A Ta HABKONMLLIHBOIO CEPEAOBYILLA.



K¥PAJ1AbIH, CUTIATTAMACHI (1 CYP.)

A XofapFbl can
B KosfanTkbil bnori
C Tonbin KeTKeHAi 6inaipeTiH anKbiHAAFbILL
D Ko3FanTKbITbl 6ackapy 6A0riHiH, aXblpaHabIChl
E ToctaFaH axblpaHAabICbl
F bywipaeri can
G MAX/MIN TocTaraH iWiHAer AeHrei ankpiHAAFbiLLbI
H 2nekTpmeH KopeKTeHAipy 6ayCbiMbiHA apHANFaH aXblpaHbl
I ToctafaH
J DneKTPMEH KOpeKTeHAipy bayCbiMbl
K 4 y3i 6ap nblwak
P Backapy acnanberi
P1 E36e-copnaHbl AaibiHAAy 6aFapnamachl
P2 Ty#ipnepi 6ap copnaHsl AabiHaay b6aFaapnamace
P3 Hapcy paitbiHaay barnapnamacs
P4 AsTOMaTTbI Ta3anay peximi
P5 Apanactbipy peximi
P6 XbINbITy pexiMiHiH, aliKbIHAAFbiLLbI
P7 bafpapnamaHbl icke KOCy Hemece TOKTaTy



<

K¥YPAJ1ibl KOJIAAHY

o Kypanabl anfaw konpaHap angabiHaa «Kypangbl Tasanay» benimiHze
cunaTTanFaHaan Ky panapl TasanaHbi3.
o Ky panabiH, 6ackapy acnan6ertiHid, (P) kemeriMeH TaHaay+a 60naTbiH 5 aBTOMATTbI

[anblHaay peximi bap.

Temnepatypa| [icipy
(Max) YaKbITbl Apanactuipy
P1 - E36e-copnaHsl
u AaibiHaay 100°C 23 MuH 5x20cON —
& 10 c OFF
. 6araapnamachl
P2 - Ty#ipnepi bap
W CopnaHbl AanbiHAAy °
@ 6 mapnaMachi(Ty ip- 100°C 25 MWUH  [ApanacTbipycbi3
- nepi 6ap TekcTypa)
. 2x3c/5¢
& P3 - Hapcy pambinpay o
Gas napnamacs 100° C 20 MuH OFFZC)(()FlFO c/5
P4 - ABTOMaTTSI 6 x 15 cON —
@ Tasanay peximi Kei3aeipy 3 MuH 15 ¢ OFF
P5 - Apanactbipy 5x25cON—
@ pexiMi KbI34bIpyChi3 4 MUH 15 ¢ OFF

XYMbICKA JAUBIHOAK

o bip KonbIHbI36eH copna nicipriluTik, Oy Aip CabblHaH YCTan Ty pbif, )XOFapFbl CAMTbIH, KeMeriMeH
KOFapbl KApai TapTy apKbUIbl KO3FANTKbILL O7I0MIH eKiHLLi KONbIHbI30eH anbiHbi3 (1 cyper).

o Kypam beniktepai copna nicipriTeri ToctaFaHFa cabiibiz (2 cyper).

Kenectep:

- YHeMi KeKeHicTepAi BipiHLi canbiHbI3, COCbIH KalFaH Kypam beniktepai (Kypiw, eT)

C1bIHbI3.

- Kypam benikTepai 2 cm eTin Texwenen TypaHbi3.
- bapnbik My3aaTbinFaH Ky pam benikTepai copna nicipriluTiH, TOCTaFbiHA calyaaH Oy pbiH

XIOITY Kepek.

oo/



o CocbiH P1 xaHe P2 peximpepi ywiH MAX xaHe MIN (3 cypet) TocTaraHapl TONTbIpY
NeHrelnepiH KataH CaKTail OTbIpbiM, Cy KOChIHbI3. P3 peximMiHae Hapcy AambiHaay YwiH 800
r-HaH apTblK emMec XeMic-XunaeKTi xaHe 150 Mn-aaH Kem eMec CyMbIKTbIKTbI KOMAaHYFa
bonazpl.

o Kypam Geniktepai CyibIKTbIKNEH bipre apanacTbipbiHbi3 (4 cyper).

o Exi axblpaHzbiHbiK, Aa (D xaHe E) beTTecKeHiHe XoHe Ay pbiC baitnaHbiCKaHbIHA Ke3 KeTKi3in
KO3FITKbILL BNIOTiH TOCTaFaHFa KalTa opHaTbiHbi3 (5 cyper).

o DNeKTPMEH KOpekTeHAipy 6aycbiMblH COpna Micipril ToCTaraHblHbIH, CabbiHAAFbI
AXKbIPAH/bIFA KaIFaHbi3 XoHe HayCbIMHbIH, ALUACbIH 3M1eKTPMEH KOPEKTEHAipY po3eTKachiHa
KOCbIHbI3 (6 Cyper).

o backapy acnanbeTiHzeri hyHKLMOHaNAbIK OaTbipManapbl XbIMblblkTan HacTaitabl.

bAT IAPJIAMAJIAP/IbI ICKE KOCY

o Caitkec baTblpMaHbl bacy apKbibl KaxeT basaapaamaHbl TaHaaHbi3 (7 cyper). TanaanaH
6arnapnamaHbiH, GYHKLMOHANABIK OaTbipMaChl XbIMbIbIKTAN HacTanabl.

o baraapnamaHbl icke KOCy YLUiH start 6aTbipMachiH 6acbiHbi3. Kypan aplobICThIK Genri bepeai,
an start baTbipMacl xoHe TaHAaNFaH baFaapnamaHblt, GyHKLMOHaNAbIK OaTbipMachl OHbIH,
XY MbICbI TOMbIK afKTa/IFaHLLIA XaHYbIH XanFacTbipazsl (8 cyper).

o baraapnama 63 xyMbICbH afKTaFaHHaH KeWiH Ky pan AblobIcTblk 6enri bepeai. P1, P2 xaHe P3
barzapnamanapblHbIH, Xy MbICbl AAKTFAHHAH KeiiiH Ky pan 40 MUHYT 60ibl cakTan Ty patbiH
KbUIbITY PEXIMiHE aBTOMATTbI Ty PAE KOLeAi XaHe CON Ke3/le CalKeC allkbiHAAFbIL XaHab!
(9 cyper).

Eckeprne. Ci3 start/stop baTbipmacbliH 6acy apkbiibl Ke3 KenreH yakpiTra bargapnama

)XY MbICbIH TOKTaTa anacbi3.
Start/stop 6atbipmachiH 6acy apkpiibl 6aFAapnaMaHblH, KyMbIC aRHaIbIMbIH
TOKTATKaH Xarfainaa Hemece KO3FanTKbl GMOriH alkaH Ke3ze, KypanfblH,
CaNKpIHAAYbI YWIH 20 MUHYT KYTiN, KaxeT baraapnamaHbl icke KOCy apKbibl
TaFamAapzabl AaibiHAAY YAEPICiH KATa KaH FbIPTY KakKeT.

o DNIEKTPMEH KOPeKTEHZAIpY 6ayChiMblH aitHbIMabl TOK, PO3ETKACbIHAH aXbIPATblHbI3, COCbIH
OHbI KY P/iiaH a/ibin TacTaHbi3.

o bip KonbIHbI30eH copna nmicipriwTik, By iip cabbiHaH ycTan Typbin, XOFapFbl CanTbiK,
KeMEriMeH X0Fapbl Kapail TapTy apKbibl KO3FITKbIL BI0TiH eKiHLLi KOMbIHbI36EH abiHbI3
(1 cyper).

o EHpJ Ci3re daiblH 60NFaH copnaHbl, CMy3uAi HEMeCe HIPCYAI Ke3 KEreH bifbiCKa Kyibin
anybikbi3Fa bonaapl.

KeHecrep: Erep ci3 AaiblH 60nFaH copnaHbl OAaH Aa Ha3iripek BoNFaHbIH KanacaHbi3,
copriafiaFbl apTblK Ty MipLIiKTEPAEH Ky TbiTy Y LUIH apanacTbipy baraapnamaceiH (P5) TaHaay
KaKeT.

Kypan XyMbICbIHbIH, epeKwenikTepiMeH TaHbiCy YWiH peuenTinep KitabbiHaa bepinre

pewenTinep 6oubiHLWA bipHeLLe TaFamaapabl AanbiHAAYFa KeHec bepemis.

e



KYPAJ11bl TASAJIAY

o Kypanzbl ansaiw KongaHap anabiHAa OHbl TOMEHE KOPCeTINreHAeN eTin xKyblHbi3:

- Kypanas! awsiHbi3 (1 cypet) xoHe TocTaraHabl MAX feHreliiHe fedtiH KybblpaaH asbin
TypFaH 1,2 1 bICTbIK CyMeH TONTbIPbIHbI3 (3 Cyper).

- Kypanas! Kaitta xabbiHbi3 (5 CypeT) xaHe OHbl XanFaHbi3 (6 cyper).

- ABTOMaTThI Ta3anay barAapnamacsiH (P4) TaHAaHbI3 XaHe start/stop baTbipmackiH 6acy
aPKbINbl OHBI icke KOCbIHbI3 (10 cyperT).

- ABTOMaTTbI Ta3anay 6aFaapnamackiHbIH, Ky MbIChl asKTaNFaHbl Xainbl xabap bepeTiH
AbIOLICTbIK 6enri ecTinreHHeH KeiiH Ky panapl awbin (1 cyper), Cyabl ToriHi3 xaHe copna
nicipril TOCTaFaHbIHbIH, iLUKi 6eNIriH xakcbinan xybiHbi3 (11 cyper).

o Kypanapl cyra batbipyra bonmainasl. Kosrantkpiw 6norid (B) xaHe copna micipriTin
TOCTafaHblH () afbin TypFaH Cy acTblHAA Y CTaMaHbi3.

o KaxeT bonFaH Xaraanaa, Kypan CankpHaaFaHHaH KelliH MbILWakTbiH, Xy3AepiH KybbipaaH
aFbin TYPFaH Cy acTbiHAA XKybin anbiHbi3 (12 CypeT) koHe binFan rybkaHbiH, KemeriMeH
TOCTaFaHHbIH, iLUKi BETIH XoHE KO3FaNTKbILW HAOrIH Tasanayabl asKTaHbi3.

o Erep TocTafaHHbIH, iluki 6eTiHae KaHaai Aa 6ip AakTap Kaibin KOWCA, OFaH biAbIC XKyyFa
apHAIFaH Cy MbIK XYY Ky pasibl KOCbIFAH CyAbl Ky MbIHbI3 KoHE ocbinanLua bipHLue caraTka
KaslbIpbIHbI3, COAAH KeliH KanFaH KaIAbIKTApAbl KaTTbl FyOKaHbIH, KOMeriMeH KeTipiHi3.

o COCbIH TOCTaFaHZbl XaKCbinan LaiblHbi3.

o KoFanTkblw 6noriH (B) anfaH ke3pe xaHe Xy3aepai Tasanay 6apbicbiHAA aca cak
60nbIH,bI3, BUTKEHI ONap eTe yLKip.

o Ko3ranTKbiLll 610riHiH, CbIpTKbI 6€TiH (B) XaHe ToCTaFaHHbIH, KabbipFanapbiH (1) Tasanay yiwiH
bUNFa Ly 6epekTi KonZaHbiHbI3. Tasanan bonFaHHaH KeMiH Ky panabl XaKcbinan KenTipiis.

o Eeasy cleaning aBToMaTThl Ta3anay baraapnamackit kKonaaHy bapbicbiHaa copna nicipriwuTiv,
TOCTaFaHbIHA blAbIC KYYFa APHATFAH Cy bIK XYY Ky PasibiH KOCMaH,bi3 (Ta3anay alHa/bIMbIHbIH,
BapbiCbiHAa TOCTaFaHHaH CyablH, Teriny Kayin-karepi bap).

o OCbl Ky pan biZbIC yaTblH MALIMHAAA XYY YLWIH apHAIMAFaH.

o KEHEC: Kel1bip TaMaKTap Kypbiasbl bIAbICIHAA AAK KANAbIPybl MYMKiH. Byn KypbinFbiFa
HeMece [JeHcaynbikka ewbip Kayin TeHaipMenai. JakTapabl KeTipy YLWiH KypbiiFbl
bIAbICbIHA bIZBIC XYY MAlMHACbIHAA NalAanaHyFa apHaFaH Tasanay 3aTbiHblH, (MblCasbl,
1 TabneTkachiH, CyMbIKTbIK, YHTAK) bipa3 mMenwepimeH apanactbipbiiFaH 6ipa3 Cy KOChIHbI3.
XiBiTy yLWiH TyHre KanabipbiHbi3. CoAaH KewiH bICKbILUMNEH aKbIPbIH KbPbIHbI3, COHAQA AAKTap
KOFanagpl.



EFEP KYPAJ1 )KX¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

KUBIHLWIIBIKTAP

CEBEMTEP

WEWIMAEP

Kypan xyMbic
icremengi

Kypan anekTp xeniciHe
XanraHbasaH

Kypanapl aneKTpMeH KOpekTeHAipy
pO3eTKachiHa KOCbIHbI3. dneKTpMeH
KOpeKTeHAiIpy  GayCbiMbIHbIK,
Oywipaeri canTbiH, aXbIpaHAbICbIHA
KHE Keninik po3eTkafa Ay pbic
Ca/IbIHFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

Ko3ranbkpiww 6nori (B)
LY PbIC OpHaTbIIMaFaH
Hemece bekiTinmereH

Kypam 6enikTepaiH, XapTbiCblH
NbIN TaCTaHbi3.

Copna micipriw TOCTaFbIHbIHbIH,
iwiHaeri kypam beniktepain, MAX
[IeHreiHeH acnaFaHblH TEKCEPIHi3
XoHe Ky pam beniktepaiH, TocTaFaH
TybiHae Gipkenki canbiHFaHbiHA
KO3 KETKI3iH3.

OTe KatTbl Aipin

Kypan Teric emec betre
OpHaaCKaH, OPHBIKCHI3 TYp.

Ky panabl Teric 6eTke KoMblHbi3.

Kypam beniktepiH eTe Ken
MenLepi.

OHpeneTiH Kypam benikTepaiH
MOJILLEPIH a3alTbIHbI3.

TocTaFaHHbIH,
XOFap+bl benirineH
CYWMBIKTBIKTbIH, aFybl
baikanagapl

Tonbin KeTkeHA] bingipetin
bepriuw (C) nactaHFaH.

bepriwTi (C) Tazananbi3.

Kypam beniktepain, eTe ken
MenLepi.

OHZLEeNeTiH Kypam GenikTepaix,
MeLUEpiH a3aiThIHbI3.

Kypam 6eniktep
AYPbIC apanacnaipbl

OHiMHiH, benikTepi eTe
Y/IKEH HeMeCe eTe KaTThl.

OHAeneTiH Kypam benikTepain
eNleMiH KilipenTiHi3 Hemece
MOALLEPIH a3aUTbIHbI3.

KypangablH, aca xyKrenyiHeH
TYbIHAAFaH KO3FITKbILL
610riHiH, TOKTaybl

Ko3ranTkplw 610riH 20 MUHYTTaH Kem
eMeC YakbiT 6oitbl CanKbHAATbIHbI3
KaHe  BHAENETIH Kypam IﬁeﬂiKTepﬂ.iH,
o/eMiH  KilipeuTiHi3 Hemece
MALIEPIH a3aiTbIHbI3.

A3 FaHa CyibIKTbIK KOCbIHbI3.

KypanabiH, XyMbICbl
INEKTP KeNiCiHiH,
anatTbl aXblpayblH
TyAblpagbl

KypanapiH ilwki benirie
blAFAN TUA.

Kypanapl Kaita KocyaaH bypblH
24 carart boibl KENTIpiHi3.

Kypan y3gikci3
AblbbICTLIK benrinep
wWwblFapagbl

X9He bapnblk
XapblK AUOATApbI
KbINbIbIKTAAbI.

Tacein TerinyaeH KopFay
ceHcopel (C)

Cizpin KY PanblHbl3
aca TOAbIM  KeTKeHAI
6inaipeTin bepriwnen (C)
XabbIKTANFaH.

CeHcopapl Tasanay (C)
Kypam 6eniktepAiH MenwepiH
a3aMThIHbI3.




KWbIHLLbITLIKTAP CEBENTEP LWEWIMAEP

Kypam 6eniktepai ToCTaraHzbl
TOATLIPYAbIH,  €H  XOFapsl
AeHreniHeH acbipMaHbi3 (3 cyper).
TaFamapl AaibiHAAY YLWiH 4y pbic
barzapnamaHsl TaHAAy apKbibl
copna nicipriwTi KaiTa icke

Kypam benikTepaiH, eTe ken
Menwepi.

Ci3 Tarampapapl AanbiHaay
YLWiH 6araapnamanbl Ay pbic

TaHaMaibIHbi3. KOCHIHBI3,
TafaM Aypeic P1 xoHe P2 peximaepiH konaany
AanblHaanMaabl bapbiChiHAA  CYMBIKTHIKTBIA,
Hemece aenreni MIN xsHe MAX
TOCTaFaHHbIH, Ty6iHe [CyibIKTbIK  KeTKiNiKCi3| aeHreinepi apacbiHaa ekeHpiriHe
Xabbicbin Kanazbl Hemece eTe Ker. K63 KeTKi3iHi3 (3 cyper).

P3 pexiMi YWiH CyMbIKTbIKTbIH,
kenemi 150 mn-geH 300 mn-re
LeviiH 6onFaHbIH Kazaranay kepek.

Kypam  6GenikTepaiH |Kypam beniktepai cyMbIKTbIKMEH

XETKiNiKCi3 bipkenkiniri. Bipre apanacTbipbiHbi3 (4 cyper).
) Copna nicipriLu CyTTi XbUbITY Y LUiH
Ci3 CYT KbUIbITTbIHbI3. apHaTMaFaH,

Kypan 6ypbIHFbICbIHLIA XYMbIC icTeMeni Me?
YOKineTTi Kbi3MeT KepceTy OpTa/iblFblHA XY FiHiKi3 (Ti3iMAI KbI3MET KepceTy KiTanwacklHaH
KapaHbi3).

o KanTay MaTepuanzapbiH XaHe Ky panifibl Maitaara acblpy
@ Kantama Tek kopLuiafaH optay yJiH Kay[nci3 MaTepuanaapaaH FaHa Ty pajbl xaHe
KONAAHBICTaFbl epexenepre CAUKeC nanaara achlPblaybl My MKiH.
— @ Kypangabii, 3iH naitgafa acbipy OOMbIHWA akmapat any YWiH Ci3aid
m aynaHbIHbI3AaFbl CANIKEC KbI3MET KBPCETY OpTaibiFbiMeH XabapnachiHbi3.

o DIEKTPAi JK3HE INEKTPOHAbI KAOABIKTbIH, KbI3MET €Ty Mep3iMiHiH, asKTaybl:
KopluafaH opTaHbl Kopaiiblk!
®Ci3giH Ky panbIHbi3/blH, Ky paMbiHAA Ken PeT naitaanaHyFa HeMece Kaita eHaeyre
BonatblH MaTepuanaapAblH, KenTereH mMeswepi bap.
OOHbI KaiTa eHAey YLWiH MaMaHAAHAAPbUTFAH KanAbIKTApAbl Kabbinaay OpHbIHA
BN OTKiiHB.

DneKTpAi KoHe INEKTPOHAbI *ababIKThl Maitara ackipy boiibiHwa 2012/19/EU Eyponanbik
Bacwbinbik Hyckaybl (DEEE) TO3bIFbI XETKEH TYPMBICTbIK 3MEKTP Kypanaapsl dAeTTeri
TY PMBICTbIK KaNAbIKMeH Bipre naigasa acbipbiMaraHblH Tanan etesi. Maitgara acbpy xaHe
OHbIH, Ky pamblHAA MaTepuanaap MeH Ky pam beniktepai kaitTa eHAey y AepiCiH OHTainaHabIpy
YLUiH, COHbIMEH KaTap OnapAblH, aaM AieHCay/blFbiHa XaHe KOpLIAFaH OpTaFa 31AHAbI 3CepiH
a3alTy YLWiH NalAanaHbiTFaH Ky panaapabl KeKe KUHAFaH XKeH.
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